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Município de Reginópolis

CNPJ: 44.556.033/0001-98

Rua Abrahão Ramos nº 327 – Centro – Reginópolis – SP 

Telefone (14) 3589-9200 

e-mail: licitacao@reginopolis.sp.gov.br
Site: www.reginopolis.sp.gov.br

EDITAL PREGÃO PRESENCIAL 

MENOR PREÇO POR ITEM

 SOB SISTEMA DE REGISTRO DE PREÇOS - SRP
Processo Administrativo n.º 0125/2023
Modalidade: PREGÃO PRESENCIAL N.º 007/2023
Objeto: Pregão Presencial na modalidade REGISTRO DE PREÇOS visando a aquisição de parcelada de gênero alimentício estocáveis, para compor a alimentação escolar dos alunos da Rede Municipal de Ensino de Reginópolis/SP, conforme Anexo II (Termo de Referência).
Tipo de licitação: MENOR PREÇO POR ITEM
A Prefeitura Municipal de Reginópolis, pessoa jurídica de direito público interno, com sede nesta cidade, Estado de São Paulo, CNPJ: 44.556.033/0001-98, Rua Abrahão Ramos nº 327 – Centro, Telefone (14) 3589-9200 - o processo licitatório na modalidade PREGÃO PRESENCIAL, do tipo MENOR PREÇO POR ITEM – SOB O SISTEMA DE REGISTRO DE PREÇOS - SRP,  originário do Processo Administrativo n.º 0125/2023, que será regida pela Lei Federal n.º 10.520, de 17 de julho de 2002, aplicando se subsidiariamente, no que couberem, as disposições da Lei Federal n.º 8.666, de 21 de junho de 1993, com as alterações introduzidas pela legislação superveniente e Lei Complementar n.º 123/06 e Lei Complementar n.º 147/14, vigentes e aplicáveis à espécie, com COTA EXCLUSIVA PARA MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE.
A entrega dos Envelopes, n.º 01 “PROPOSTA COMERCIAL” e n.º 02 “HABILITAÇÃO”, será no dia 20/03/2023 até às 08h45m, sendo a abertura dos mesmos, no mesmo dia, a partir das 09h00m, no endereço acima, na sala da Diretoria de Compras e Licitações, e será procedida pelo Pregoeiro e Equipe de Apoio, designada pela Portaria nº. 124, de 05 de maio de 2022.

INTEGRAM ESTE INSTRUMENTO CONVOCATÓRIO:

· ANEXO I (MODELO TERMO DE CREDENCIAMENTO)
· ANEXO II (TERMO DE REFERENCIA)
· ANEXO III (MODELO DE DECLARAÇÃO DE ATENDIMENTO ÀS CONDIÇÕES DE HABILITAÇÃO)
· ANEXO IV (MODELO PROPOSTA COMERCIAL)
· ANEXO V (MODELO DE DECLARAÇÃO PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE)
· ANEXO VI (MODELO DE DECLARAÇÃO CONJUNTA DE SITUAÇÃO REGULAR PERANTE O MINISTÉRIO DO TRABALHO E INIDONEIDADE)
· ANEXO VII (MODELO ATENDIMENTO ÀS INSTRUÇÕES DO TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO DE SÃO PAULO)
· ANEXO VIII (MINUTA DE ATA DE REGISTRO)
· ANEXO IX (AVISO DE RECEBIMENTO DE EDITAL)
1. DO OBJETO

1.1 – O objeto deste trata o Pregão Presencial na modalidade REGISTRO DE PREÇOS visando a aquisição de parcelada de gênero alimentício estocáveis, para compor a alimentação escolar dos alunos da Rede Municipal de Ensino de Reginópolis/SP, conforme Anexo II (Termo de Referência).
2. DOS RECURSOS FINANCEIROS
2.1 – Mesmo não tendo obrigatoriedade no sistema de Registro de Preços de constar a dotação orçamentária
, informamos as despesas decorrentes da execução desta Ata de Registro de Preços correrão por conta do seguinte crédito orçamentário: 
	Unidade
	Ficha
	Categoria Econômica
	Fonte de Recurso
	Funcional Programática

	02.04.06
	213
	3.3.90.30.00
	01
	12.361.0025.2025.0001


3. DA PARTICIPAÇÃO E DAS RESTRIÇÕES

3.1 – Poderão participar desta licitação as Empresas, Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, interessados do ramo de atividade pertinente ao objeto que preencherem as condições de credenciamento constantes deste Edital e seus anexos.
3.1.1 – Cota Principal – Os Itens nº 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 08, 09, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 57, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64, 65, 66, 67, 68, 69, 70, 71, 72, 73, 74, 78, 79, 82, 83, 84, 85, 86, 87, 88, 89 e 90 do referido montante do objeto está aberto para a participação de todos os interessados que militem no ramo de atividade referente ao objeto licitado.

3.1.2 – Cota Reservada (Até 25% do montante – conforme inciso III, art. 48 da Lei Complementar nº 147/2014) – Os Itens nº 75, 76, 77, 80, 81 do referido montante do objeto é RESERVADO para as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte interessados que militem no ramo de atividade referente ao objeto licitado. 

3.2 – DAS RESTRIÇÕES PARA PARTICIPAÇÃO

3.2.1 – Será vedada a participação de empresa:

a) Que não tenham o ramo de atividade pertinente ao objeto da presente licitação;

b) Em consórcio;

c) Empresas cuja falência tenha sido declarada, que se encontram sob concurso de credores ou em dissolução, liquidação ou intervenção, exceto na forma da Súmula 50 do Egrégio Tribunal de Contas do Estado de São Paulo;

d) Empresas que estejam cumprindo penalidade de suspensão temporária para licitar e impedimento de contratar com a Administração nos termos do inciso III do artigo 87 da Lei Federal n.º 8.666/93, no âmbito do Município de Reginópolis ou que tenham sido declaradas inidôneas para licitar ou contratar com a Administração Pública em geral, nos termos do artigo 87, inciso IV da Lei Federal n.º 8.666/93, em conformidade com a Súmula n.º 51 do TCE/SP;

e) De empresas impedidas de licitar e contratar nos termos do art. 7º da Lei Federal n.º 10.520/02, em conformidade com a Súmula n.º 51 do TCE/SP;
f) Cujo servidor, dirigente do órgão ou responsável pela licitação tenha participação direta ou indireta com o licitante;

3.2.2 – Considera-se participação indireta, a existência de qualquer vínculo de natureza técnica, comercial, econômica, financeira ou trabalhista.

4. DO CREDENCIAMENTO

4.1 – Para o credenciamento deverão ser apresentados os seguintes documentos: 

a)  Tratando-se de representante legal de sociedade empresária ou cooperativa, ou empresário individual, o estatuto social, contrato social ou outro instrumento de registro empresarial, registrado na Junta Comercial; ou, tratando-se de sociedade não empresária, ato constitutivo atualizado registrado no Registro Civil das Pessoas Jurídicas, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigações em decorrência dessa investidura, 

b) Tratando-se de procurador, a procuração por instrumento público ou particular, da qual constem poderes específicos para formular lances, negociar preço, interpor recursos e desistir de sua interposição e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, acompanhada do correspondente documento, dentre os indicados na alínea "a", que comprove os poderes do mandante para a outorga.

4.2 – O representante legal ou procurador deverá identificar-se exibindo documento oficial de identificação que contenha foto, sendo admitido apenas 01 (um) representante/procurador para cada licitante credenciada.

4.2.1 – A não apresentação do credenciamento de representantes não será motivo de inabilitação da licitante, que neste caso, ficará apenas impedida de se manifestar durante os trabalhos.

4.3 – A condição de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, para efeito do tratamento diferenciado previsto na Lei Complementar nº 123/2006, deverá ser comprovada mediante apresentação da seguinte documentação:
a) Para empresas optantes pelo Sistema Simples de Tributação a comprovação se dará pela apresentação do Comprovante de Opção pelo Simples obtido através do site da Secretaria da Receita Federal: www.receita.fazenda.gov.br/PessoaJuridica/simples/simples.htm; 

b) Declaração, firmada pelo representante legal da empresa, de não haver nenhum dos impedimentos previstos no § 4º do artigo 3º da Lei Complementar n.º 123/2006 (ANEXO V).
4.3.1 – Os documentos relacionados nos subitens 4.3, para efeito de comprovação da condição de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, poderão ser substituídos pela Certidão expedida pela Junta Comercial, nos termos da Instrução Normativa do DNRC nº 103, publicado no D.O. do dia 22/05/2007.

4.4 – O licitante deverá apresentar Declaração de Pleno Atendimento aos requisitos de Habilitação, podendo utilizar como modelo o estabelecido no ANEXO III (Declaração de Cumprimento das Condições de Habilitação). A referida Declaração deverá ser apresentada fora dos envelopes de Proposta Comercial e de Documentos de Habilitação.

4.5 – Os documentos necessários ao CREDENCIAMENTO deverão ser apresentados em cópias autenticadas ou através de cópias simples acompanhadas dos originais, que serão validadas pelos membros da Comissão.

4.6 – Todos os documentos a que se referem este Capítulo deverão ser entregues separadamente dos Envelopes n.º 01 (Proposta Comercial) e n.º 02 (Habilitação), e serão retidos para juntada e regularização do processo administrativo.

4.7 – Caso a licitante opte por encaminhar os Envelopes n.º 01 e n.º 02 através dos Correios ou qualquer outro meio postal, deverá acondicioná-los em um 3.º (terceiro) envelope.
5. DO CONTEÚDO DO ENVELOPE DE PROPOSTA

5.1 – Os envelopes de “Proposta Comercial” e da “Habilitação”, inclusive para as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, deverão ser apresentados, separadamente em 02 (dois) envelopes fechados e indevassáveis, contendo em sua parte externa, o envelope de Proposta, os seguintes dizeres:

“NOME DO LICITANTE E CNPJ”

À PREFEITURA MUNICIPAL DE REGINÓPOLIS-SP 

A/C – SETOR DE LICITAÇÕES

PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 0125/2023
PREGÃO PRESENCIAL Nº 007/2023
ENVELOPE Nº 01 “PROPOSTA COMERCIAL”

5.2 – No interior do envelope, os interessados deverão colocar a sua proposta comercial, preferencialmente com o preenchimento do ANEXO IV (Proposta Comercial), ou feita em papel timbrado da empresa, redigida em português de forma clara e detalhada, assinada em seu final pelo representante legal da proponente e rubricada nas demais folhas, se houver, e em hipótese alguma poderá apresentar emendas ou rasuras. Para composição dos preços deverá ser levado em conta a carga tributária incidente, a entrega da mercadoria nesta cidade e demais custos necessários para a execução do objeto licitado, as propostas apresentadas devem conter:

5.3 – Razão social, número de inscrição no CNPJ e/ou Inscrição Estadual (se houver) ou Municipal;

5.4 – Número deste Pregão Presencial e do Processo Administrativo;

5.5 – Descrição do objeto da licitação, obedecidas às especificações constantes do Anexo II (Termo de Referência);

5.6 – Preço ofertado por item, em moeda corrente nacional com no máximo 02 (duas) casas decimais, em algarismos e por extenso o valor total, valendo este sobre o anterior, incluindo todos os custos diretos e indiretos. Os preços propostos serão de exclusiva responsabilidade da licitante, não lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteração, sob alegação de erro, omissão ou outro pretexto;

5.7 – O preço ofertado permanecerá fixo e irreajustável até que se inicie a fase de lances;

5.8 – No caso de empate entre duas ou mais propostas o desempate se fará, obrigatoriamente, por sorteio;

5.9 – O critério de julgamento das propostas será o de MENOR PREÇO POR ITEM, satisfeitas todas as exigências constantes neste ato convocatório;

5.10 – Prazo de vigência e entrega: a vigência será por 12 (doze) meses a contar da data de homologação e da ata/contrato e a entrega semanal/parcelada conforme demanda e necessidade da Administração Pública; 

5.11 – Validade da proposta: mínimo de 60 (sessenta) dias da data da abertura dos envelopes de proposta;

5.12 – Condições de pagamento: o pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias a contar da data de apresentação da Nota Fiscal / Fatura, devendo acompanhar em relatório das mercadorias entregues, devidamente assinada pelo servidor que recebeu e verificou as quantidades;
5.13 – Informar a marca de cada item, sob pena de desclassificação;
5.14 – Local, data; assinatura e identificação do signatário;

5.15 – A licitante deverá indicar ainda o nome do Banco, Agência e número da Conta Corrente em seu nome, preferencialmente Banco do Brasil e/ou Caixa Econômica Federal, onde será efetuado o pagamento; 
5.16 – O licitante apresentará proposta por item. Os itens que não forem ofertados serão desclassificados automaticamente, sem prejuízo. 
5.17 – Desclassificar-se-á a proposta via fax, telex, e-mail ou entregues fora das condições estabelecidas pelo Edital e seus anexos e, ainda, aquelas que impuserem condições ou contiverem ressalvas em relação às condições estabelecidas neste Edital, e que apresentarem preços excessivos, acima dos valores estimados ou manifestamente inexequíveis, quando comparados aos preços de mercado e estimados pela Administração.
6. DO CONTEÚDO DO ENVELOPE DE HABILITAÇÃO
6.1 – Na parte externa do envelope de “Habilitação” deverá ter os seguintes dizeres:

“NOME DO LICITANTE E CNPJ”

À PREFEITURA MUNICIPAL DE REGINÓPOLIS/SP.

A/C – SETOR DE LICITAÇÕES

PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 0125/2023
PREGÃO PRESENCIAL Nº 007/2023
ENVELOPE Nº 02 “DOCUMENTOS PARA HABILITAÇÃO”

No interior do envelope, os interessados deverão apresentar nos termos dos artigos 28 a 31 da Lei Federal n.º 8.666/93, a seguinte documentação:

6.2 – Habilitação Jurídica 

6.2.1 – Registro comercial, no caso de empresa individual,

6.2.2 – Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial, em se tratando de sociedades comerciais e empresas individuais, ou no Cartório de Registro Civil de Pessoas Jurídicas, em se tratando de sociedade civil, no caso de sociedade por ações, esta documentação deverá estar acompanhada de documentos de eleição de seus atuais administradores ou ainda, cópia de inscrição municipal, quando autônomo, acompanhada de cópia da Carteira de Identidade;

6.2.3 – Inscrição do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em exercício;

6.2.4 – Os documentos relacionados nos subitens "6.2.1" a "6.2.2", da Habilitação Jurídica não precisarão constar do Envelope n.º 02 "Habilitação", se tiverem sido apresentados para o Credenciamento neste Pregão.
6.3 – Regularidade Fiscal

6.3.1 – Prova de Regularidade junto ao Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica (CNPJ),

6.3.2 – Prova de inscrição no Cadastro de Contribuintes Estadual e Municipal, se houver, relativo ao domicílio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto contratual;

6.3.3 – Prova de regularidade para com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal do domicílio ou sede do licitante, ou outra equivalente, na forma da Lei:

6.3.3.1 – A regularidade para com a Fazenda Federal deverá ser comprovada pela apresentação de Certidão Conjunta Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa de Débitos Relativos aos Tributos Federais e à Dívida Ativa da União, emitida através de sistema eletrônico, ficando sua aceitação condicionada à verificação da veracidade via Internet;

6.3.3.1.1 – A certidão que se refere o caput abrange inclusive os créditos tributários relativos às contribuições sociais previstas nas alíneas “a”, “b” e “c” do parágrafo único do art. 11 da Lei nº 8.212, de 24 de julho de 1991, as contribuições instituídas a título de substituição, e às contribuições devidas, por Lei, a terceiros, inclusive inscritas em DAU, conforme portaria conjunta RFB/PGFN nº 1751, de 02 de outubro de 2014.


6.3.3.2 – A regularidade para com a Fazenda Estadual deverá ser comprovada mediante a apresentação de Certidão Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa de Tributos Estaduais, do domicilio da licitante participante, inscritos em dívida ativa obtida em SP, no site www.dividaativa.pge.sp.gov.br ou equivalente, de acordo com a legislação fiscal de cada Estado;


6.3.3.3 – A regularidade para com a Fazenda Municipal deverá ser comprovada mediante a apresentação de Certidão Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa de Tributos Mobiliários, expedido pela Secretaria Municipal de Fazenda do domicilio sede do licitante;


6.3.3.4 – A prova de regularidade perante o sistema de Seguridade Social - INSS, mediante a apresentação da CND - Certidão Negativa ou da CPD-EN - Certidão Positiva de Débito com Efeitos de Negativa. (Dispensável no caso da apresentação de certidão conjunta prevista no subitem 6.3.3.1.);
6.3.4. Prova de regularidade para com o FGTS – Fundo de Garantia de Tempo de Serviço (Lei n° 9.012, de 30/03/95), através da apresentação do Certificado de Regularidade de Situação do FGTS (CRF), emitido pela Caixa Econômica Federal, ou do documento denominado “Situação de Regularidade do Empregador”, com prazo de validade em vigor na data de encerramento do prazo de entrega dos envelopes;
6.3.5. Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a justiça do Trabalho, mediante apresentação da CNDT – Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas ou da CPDT – Certidão Positiva de Débitos Trabalhistas com efeitos de negativa, nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho, aprovado pelo Decreto-Lei 5.452, de 1 de maio de 1943.
6.4 – Qualificação Econômica – Financeira e Qualificação Técnica

6.4.1. Certidão Negativa de falência, concordata, recuperação judicial ou extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica, ou execução patrimonial, expedida no domicílio da pessoa física. Se a certidão do distribuidor contiver a observação “Esta certidão só tem validade no seu original”, também será aceita nas formas indicadas no item “6.8” deste Edital. Nas hipóteses em que a certidão de recuperação judicial ou extrajudicial fornecida for positiva, deve a licitante apresentar comprovante da homologação/deferimento pelo juízo competente do plano de recuperação judicial/extrajudicial em vigor (cf. Súmula 50 do TCSP).
6.4.2 – Prova de aptidão de desempenho de atividade pertinente e compatível em características com o objeto da presente licitação, por meio de apresentação de atestado(s) expedido(s), necessariamente em nome do(a) licitante, por pessoa(s) jurídica(s) de direito público ou privado.

6.4.2.1. Na análise do(s) atestado(s) apresentado(s) pelas licitantes, a Comissão levará em conta os produtos ou serviços fornecidos, assim considerados os produtos ou serviços similares de qualidade equivalente ou superior, independente da redação do(s) respectivo(s) atestado(s).
6.5 – Declarações Obrigatórias

6.5.1 – Declaração de que a empresa cumpre o disposto no inciso XXXIII do art. 7º da Constituição Federal e no inciso XVIII do art. 78 da Lei Federal nº 8.666, de 1993 (ANEXO VI);
6.5.2 – Os anexos do TCE, conforme (ANEXO VII), em atendimento às Instruções do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, são dispensáveis neste momento.

6.6 – Todas as Certidões deverão estar com seu prazo de validade apto na data designada para abertura dos envelopes, sendo que será confirmado via internet a validade e autenticidade das mesmas;

6.7 – Todas as certidões, declarações ou documentos equivalentes, expedidos sem prazo de validade, serão considerados válidos desde que expedidos no máximo em 60 (sessenta) dias inclusive, anteriores a data designada para a entrega dos envelopes, exceto o(s) Atestado(s) de Capacidade(s) Técnica(s); 

6.8 – Os Documentos necessários à HABILITAÇÃO deverão ser apresentados em cópias autenticadas ou através de cópias simples acompanhadas dos originais, que serão validadas pelos membros da Comissão Permanente de Licitação, encadernados na ordem solicitada e com todas as folhas numeradas e rubricadas pelo representante da licitante;

6.9 – Os documentos apresentados deverão ser, obrigatoriamente, da mesma sede, ou seja, se da matriz, todos da matriz, se de alguma filial, todos da mesma filial, com exceção dos documentos que são validos para matriz e todas as filiais. Caso a empresa seja vencedora, o contrato será celebrado com a sede que apresentou a documentação.

7 – DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO 
7.1 – A partir do horário previsto no preâmbulo deste Edital, será aberta a sessão pública do Pregão, iniciando com o credenciamento dos licitantes interessados e recebimento das Declarações, na forma prevista neste Edital,

7.2 – Em seguida, o Pregoeiro efetuará a abertura dos Envelopes nº 01 – “PROPOSTA” verificando se a mesma encontra-se em conformidade com as exigências do edital, e, ainda se o objeto cotado reproduz as especificações contidas no Termo de Referência – ANEXO II;

7.3 – O pregoeiro desclassificará a(s) proposta(s) caso se verifique as situações constantes do item 5.16, e, classificará as propostas que participarão da fase de lances, sendo elas a de menor preço por item, bem como as com valor superior a esta última em até 10% (dez por cento), sendo respeitada a ordem crescente de classificação;

7.4 – Não havendo, no mínimo, três propostas válidas nos termos do item acima, serão selecionadas até três melhores propostas e os seus autores convidados a participar dos lances verbais, quaisquer que sejam os preços ofertados nas propostas escritas;

7.5 – Em caso de empate das melhores propostas, todos os proponentes com o mesmo preço serão convidados a participar dos lances verbais.
7.6 – DA FORMULAÇÃO DOS LANCES

7.6.1 – Poderá ofertar lances apenas os representantes das licitantes presentes e devidamente credenciados, desde que estejam classificados para tal. Em caso de ausência de representante na sessão, a empresa fica ciente que aceitará todas as condições deste instrumento e não terá o direito de manifestação posterior,

7.6.2 – Aberta a etapa de competitividade, os licitantes poderão oferecer lances sucessivos e decrescentes, inferiores à proposta de menor preço por item;

7.6.3 – Só serão aceitos os lances cujos valores forem inferiores ao último lance que tenha sido anteriormente ofertado;
7.6.4 – A etapa de lances da sessão pública será encerrada quando todos os licitantes declinarem do direito de ofertarem lances.

7.7. DOS ARTIGOS 44 e 45, da Lei Complementar nº 123/06, será observado:

7.7.1 – Como critério de desempate, será assegurada preferência para as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, entendendo-se por empate aquelas situações em que os lances apresentados pelas Microempresas e Empresas de Pequeno Porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores ao melhor lance,

7.7.2 – A Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte melhor classificada terá a oportunidade de apresentar imediatamente novo lance, sob pena de preclusão;

7.7.3 – O lance mencionado no item anterior deverá ser inferior àquele considerado classificado em primeiro lugar na etapa de lances, situação em que a primeira classificação na etapa de lances será dada em favor da detentora deste novo lance (ME ou EPP);

7.7.4 – Não ocorrendo a classificação em primeiro lugar da Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, serão convocadas as ME´s ou EPP´s remanescentes, na ordem classificatória, para o exercício do mesmo direito, desde que o lance ofertado esteja dentro da margem de 5% (cinco por cento) do menor lance apurado;

7.7.5 – No caso de equivalência de valores apresentados pelas Microempresas e Empresas de Pequeno Porte que se encontrem enquadradas no disposto no subitem 7.7.2, será realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro poderá exercer o direito de preferência nos lances;

7.7.6 – Na hipótese da não classificação em primeiro lugar nos lances, nos termos previstos nos subitens 7.7.2 a 7.7.5, será assim considerada, então, a proposta originalmente melhor classificada nos lances;

7.7.7 – O disposto no subitem anterior, somente se aplica quando a melhor oferta inicial não tiver sido apresentada por ME ou EPP;

7.8 – Caso não se realizem lances verbais, por iniciativa dos proponentes, ou ausência dos mesmos, será verificada a conformidade entre a proposta escrita de menor preço, desde que menores que os valores estimados para a licitação;

7.9 – Não havendo lances verbais e havendo empate na proposta escrita, em virtude de valores idênticos, desprezada a situação dos valores das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte estarem ou não iguais, ou até 5% (cinco por cento) superior ao da melhor proposta, será dado preferência as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte.

7.9.1 - Caso o empate ocorra entre Microempresas e Empresas de Pequeno Porte ou na inexistência destas o empate ocorra entre as demais empresas, a classificação será por sorteio, na mesma sessão.

7.10 – Quando comparecer um único licitante ou houver uma única proposta válida, caberá ao pregoeiro verificar a aceitabilidade do preço ofertado.

7.11 – DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA

7.11.1 – Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro e sua Equipe de Apoio, avaliarão a aceitabilidade da proposta melhor classificada na etapa de lances, validando as informações relacionadas ao objeto nela informadas, desde que fique comprovado o atendimento às exigências constantes no Termo de Referência do Edital – ANEXO II;

7.11.2 – Caso, excepcionalmente, seja suspensa a sessão antes de cumpridas todas as fases preestabelecidas, os Envelopes n.º 02 - HABILITAÇÃO ficarão sob a guarda do Pregoeiro, sendo exibidos aos licitantes na reabertura da sessão ou na nova sessão previamente marcada para prosseguimento dos trabalhos.

8 – DO JULGAMENTO DA FASE DE PROPOSTA E DA NEGOCIAÇÃO

8.1 – Uma vez demonstrado pela licitante melhor classificada na etapa de lances o atendimento às exigências desta Administração descritas no Termo de Referência – ANEXO II, será a mesma declarada vencedora na fase de Proposta,

8.2 – Se a proposta vencedora na etapa de lances não for aceitável, o Pregoeiro examinará a proposta subsequente e, assim sucessivamente, na ordem de classificação de cada licitante, até a apuração da proposta que atenda integralmente a este Edital, declarando-a então vencedora;

8.3 – O Pregoeiro poderá negociar com a licitante vencedora da etapa de Proposta para que seja obtido preço melhor;

8.4 – Encerrada a fase de Proposta, passar-se-á, então à abertura do Envelope 02 – HABILITAÇÃO, da licitante vencedora, e a consequente avaliação de seu conteúdo.

9 – DO JULGAMENTO DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO

9.1 – Após encerramento da fase de propostas e negociação será realizado o procedimento de abertura do Envelope n.º 02 – Documentos para Habilitação, da licitante julgada vencedora,

9.2 – A Licitante que declarar que cumpre os requisitos de habilitação e não os cumprir será inabilitado e estará sujeito às penalidades previstas neste edital;

9.3 – Constituem motivos para inabilitação da licitante:

9.3.1 – A não apresentação da documentação exigida para habilitação;

9.3.2 – A apresentação de documentos com prazo de validade vencido;

9.3.3 – A apresentação de documentos comprobatórios da regularidade fiscal referentes à filial, nos casos em que Matriz for a licitante;

9.4 – Se a licitante desatender as exigências para a habilitação, o Pregoeiro examinará a oferta subsequente de menor preço, negociara com o seu autor, decidirá sobre a sua aceitabilidade e, em caso positivo, verificará as condições de habilitação e assim sucessivamente, até a apuração de uma ofertada aceitável cujo autor atenda aos requisitos de habilitação, caso em que será declarado vencedor. 

10 – DOS RECURSOS

10.1 – Após ser declarado o vencedor do certame, serão os licitantes indagados para manifestar a sua intenção de interpor recurso comprovando que tem poderes para tanto, devendo a manifestação ser feita de forma imediata e motivada, explicitando sucintamente suas razões,

10.2 – Aceita a intenção pelo Pregoeiro, deverá o interessado, no prazo de 03 (três) dias úteis, apresentar as razões recursais, mediante protocolo da petição no Setor de Protocolo da Prefeitura Municipal de Reginópolis, localizado na Rua Abrahão Ramos nº 327 – Centro – Reginópolis – SP, ficando os demais Licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazões em igual prazo e forma, que começará a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos;

10.3 – A falta de manifestação imediata e motivada de qualquer licitante importará na decadência do direito de recurso e adjudicação pelo Pregoeiro do objeto ao vencedor, sendo devolvidos imediatamente todos os envelopes de habilitação dos demais licitantes;

10.4 – O acolhimento do recurso importará na invalidação apenas dos atos insuscetíveis de aproveitamento;

10.5. A decisão do Pregoeiro deverá ser motivada e submetida à apreciação da Autoridade Competente pelo processo licitatório, se não aceito o recurso interposto;

10.6 – Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a Autoridade Competente adjudicará o objeto e homologará o resultado da licitação para determinar a contratação;

10.7 – Os recursos e impugnações interpostos fora dos prazos não serão conhecidos;

10.8 – Os autos do processo permanecerão com vista franqueada aos interessados na Diretoria de Compras e Licitações, localizada na Rua Abrahão Ramos nº 327 – Centro – Reginópolis – SP, em dia útil, no horário das 09h00 às 12h00 e das 14h00 às 16h30.
11 - DA ADJUDICAÇÃO E DA HOMOLOGAÇÃO

11.1 – A adjudicação do objeto do presente processo licitatório será viabilizada pelo Pregoeiro sempre que não houver recurso,

11.2 – A homologação da licitação é de responsabilidade da Autoridade Competente e só poderá ser realizada depois da adjudicação do objeto à Licitante vencedora pelo Pregoeiro;

11.3 – Quando houver recurso e o Pregoeiro mantiver sua decisão, o processo será submetido à Autoridade Competente para decidir acerca dos atos do Pregoeiro.

12. ATA DE REGISTRO DE PREÇOS E CONTRATAÇÕES
12.1 – A Ata de Registro de Preços será formalizada, com observância das disposições estabelecidas na legislação vigente supracitada,

12.2 – A Ata de Registro de Preços deverá registrar o(s) preço(s) e o(s) fornecedor(es), com observância da ordem de classificação, as quantidades e as condições que serão observadas nas futuras contratações;

12.3 – A Ata de Registro de Preços deverá ser assinada pelos eventuais beneficiários no prazo de 05 (cinco) dias corridos, a partir da convocação. A proponente que deixar de fazê-lo no prazo estabelecido, poderá ser penalizado conforme item 15.1 do presente Edital;

12.4 – Prazo de execução: será de acordo com o item 5.10 deste Edital, ou seja, o Registro de Preços será por 12 (doze) meses,

12.5 – Os demais prazos estão fixados na Minuta de Ata de Registro de Preços (Contrato) - Anexo VIII - e a fiscalização de seu cumprimento será feita pelo Departamento Solicitante responsável;

12.6 – A existência de preços registrados NÃO OBRIGA esta municipalidade a firmar as contratações que deles poderão advir, ficando-lhe facultada a utilização de outros meios, respeitada a legislação relativa as licitações, sendo assegurada ao beneficiário do registro a preferência de contratação em igualdade de condições;

12.7 – Assegurados o contraditório e a ampla defesa, a empresa detentora terá seu Registro de Preços cancelado quando:

12.7.1 – Descumprir as condições da Ata de Registro de Preços;

12.7.2 – Recusar-se a assinar o Contrato ou não retirar o instrumento equivalente, no prazo estabelecido por esta municipalidade, sem justificativa aceitável;

12.7.3 – Não aceitar reduzir seu preço registrado, na hipótese deste se tornar superior àquele praticados no mercado;

12.7.4 – For declarado inidôneo para licitar ou contratar com a Administração Pública, nos termos do artigo 87, inciso IV da Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações.

12.8 – Independente das previsões retro indicadas, a detentora poderá solicitar o cancelamento de seu Registro de Preços na ocorrência de fato superveniente que venha comprometer a perfeita execução contratual, decorrente de caso fortuito ou de força maior devidamente comprovado;

12.9 – Os fornecedores incluídos na Ata de Registro de Preços estarão obrigados a fornecer, nas condições estabelecidas no ato convocatório, respectivos anexos e na própria ata;

12.10 – Os pedidos de fornecimento ocorrerão de acordo com as necessidades do Departamento Municipal de Educação, através da Diretoria de Compras e Licitações e por meio de emissão de Autorização de Fornecimento (Pedido de Compras);

12.10.1 – O fornecedor deverá sempre que for solicitado pela municipalidade de Reginópolis, apresentar a regularidade Fiscal conforme item 6.3 do presente Edital.

12.10.2 – Se as certidões apresentadas para habilitação ou constantes do cadastro ainda estiverem válidas o fornecedor estará dispensado de atualiza-las.

12.11 – O fornecedor que, convocado, recusar-se injustificadamente em retirar o instrumento de compra no prazo marcado, terá seu Registro de Preços cancelado, sendo-lhe aplicável a multa pela inexecução total do ajuste.
13. DAS CONDIÇÕES DE PAGAMENTO

13.1 – As condições de pagamento respeitarão o item 5.12 deste Edital,

13.2 – O pagamento será efetuado através da aceitação dos bens ou serviços em conformidade com a Nota Fiscal/Fatura devidamente atestada pelo Departamento Responsável da Prefeitura;


13.2.1 – As Notas Fiscais deverão acompanhar os produtos no ato da entrega e ainda deverão ser enviadas pelo E-mail: licitacao@reginopolis.sp.gov.br 
13.3 – Em caso de devolução da documentação fiscal para correção, o prazo para pagamento fluirá a partir da sua reapresentação e aceitação.

14 – DA IMPUGNAÇÃO DO ATO CONVOCATÓRIO

14.1 – Até 02 (dois) dias úteis antes da data final para abertura da sessão pública, qualquer pessoa poderá impugnar o ato convocatório deste Pregão na forma da Lei,

14.2 – A impugnação deverá ser protocolada junto ao Setor de Protocolo da Prefeitura Municipal de Reginópolis é, sito na Rua Abrahão Ramos nº 327 – Centro, não sendo aceito, em hipótese alguma, peças impugnatórias encaminhadas via correios, fac-símile ou correio eletrônico;

14.2.1 – O(a) subscritor(a) deverá comprovar ter poderes para Impugnar. 

14.3 – O Pregoeiro, auxiliado pelo setor responsável pela elaboração do Edital, decidirá sobre a petição no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas, disponibilizando neste mesmo prazo a resposta da impugnação no Diário Oficial Eletrônico do Município de Reginópolis e divulgadas no sítio oficial da Prefeitura ( www.reginopolis.sp.gov.br ), obrigando-se os interessados a consultá-la para obtenção das informações prestadas;

14.4 – Acolhida a petição contra o ato convocatório, e, caso a alteração influencie diretamente nas propostas a serem apresentadas, será designada nova data para a realização do certame;

14.5 – Excepcionalmente, de forma motivada e justificada, e por motivos de força maior ou verificado o caso fortuito, poderá o Pregoeiro decidir da Impugnação em prazo superior ao estipulado no subitem 14.3;

14.6 – O não atendimento das formalidades contidas neste item implicará no não conhecimento da(s) impugnação(ões).

15 – DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS

15.1 – A(s) licitante(s) convocada(s) dentro do prazo de validade da sua proposta, não celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da execução de seu objeto, não mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execução do contrato, comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude fiscal, ficará impedida de licitar e contratar com a Prefeitura Municipal de Reginópolis, e ainda, descredenciado no seu Cadastro de Fornecedores, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuízo das multas previstas neste edital e no contrato e das demais cominações legais.
15.2 – Aplicam-se, também, as sanções administrativas contidas no artigo 87, I, II, III e IV, §§ 1, 2 e 3 da Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações posteriores e no art. 7º da Lei Federal n.º 10.520/02, naquilo em que não confrontar com o item anterior.
15.3 – As penalidades não excluem a responsabilidade civil ou criminal, caso a licitante vencedora incorra nas mesmas.
15.4 – Se a Contratada não observar o prazo fixado para a entrega dos bens ou serviços ficará sujeita a multa diária de 1% (um por cento) do valor total dos bens por ela adjudicados por dia, enquanto perdurar atraso, até o limite de 05 (cinco) dias. Ultrapassando este limite a autorização de fornecimento e/ou contrato poderá vir a ser cancelado, a critério do Município, independentemente da aplicação das sanções cabíveis;
15.5 – Na hipótese de inadimplemento parcial da obrigação incorrerá a licitante vencedora em multa de 15% (quinze por cento) do valor total dos bens por ela adjudicados, conforme critérios de razoabilidade, sendo o valor devidamente reajustado a data da aplicação da penalidade;
15.6 – Na hipótese de inadimplemento total da obrigação incorrerá a licitante vencedora em multa de 20% (vinte por cento) do valor total dos bens por ela adjudicados, devidamente reajustado a data da aplicação da penalidade;
15.7 – As multas são cumulativas e aplicação de qualquer uma não exime a aplicação de penalidade subsequente;
15.8 – Caso a Prefeitura Municipal de Reginópolis tiver que ingressar em Juízo em consequência do contrato e/ou de suas partes integrantes, a licitante julgada vencedora, sem prejuízo da indenização e das sanções cabíveis, pagará a Municipalidade de Reginópolis, a título de honorários advocatícios, a importância correspondente a 10% (dez por cento) do valor da causa;

15.9 – As penalidades e multas previstas não têm caráter compensatório, mas meramente punitivo e, consequentemente, o pagamento delas não exime a Contratada da reparação dos eventuais danos, perdas e/ou prejuízo que o seu ato venha acarretar;

15.10 – Em nenhuma hipótese de inadimplemento parcial do contrato, o total das multas aplicadas poderá ultrapassar 35% (trinta e cinco por cento) do valor total do contrato reajustado, sob pena de rescisão contratual; 

15.11 – As multas serão descontadas diretamente do pagamento a que a empresa vencedora fazer jus;
15.12 – O pedido de prorrogação de prazos equivalente ao dia de atraso por justa causa ou força maior só será recebido se acompanhado das respectivas justificativas, a critério da Administração Municipal.

16 - DAS DISPOSIÇÕES FINAIS

16.1 – Todos os horários lançados neste edital referem-se ao horário de Brasília,

16.2 – Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital, excluir-se-á o dia do início e incluir-se-á o do vencimento. Só se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente no Município de Reginópolis;

16.3 – Fica assegurado ao Município de Reginópolis o direito de, no interesse da Administração, revogar, a qualquer tempo, no todo ou em parte, o presente Pregão, dando ciência aos participantes na forma da legislação vigente;

16.4 – Os proponentes são responsáveis pela fidelidade e legitimidade das informações e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitação;

16.5 – Após apresentação da proposta de preços não caberá desistência, salvo por motivo justo decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro;

16.6 – O desatendimento de exigências formais não essenciais não importará no afastamento da Licitante, desde que seja possível a aferição da sua qualificação, e a exata compreensão da sua proposta de preços durante a realização da sessão pública do Pregão;

16.7 – As normas que disciplinam este Pregão serão sempre interpretadas em favor da ampliação da disputa entre os interessados, sem comprometimento do interesse da Administração, a finalidade e a segurança da contratação;

16.8 – Quando todos os licitantes forem inabilitados ou todas as propostas forem desclassificadas, o Pregoeiro poderá fixar aos licitantes o prazo de três dias para a apresentação de nova documentação ou de outras propostas escoimadas das causas que os inabilitaram ou desclassificaram;

16.9 – Qualquer pedido de esclarecimento em relação a eventuais dúvidas na interpretação do presente Edital, deverá ser protocolado no Setor de Protocolo da Prefeitura Municipal de Reginópolis, mediante documento escrito e devidamente assinado por representante legal da interessada, endereçado ao Pregoeiro do Município, até 02 (dois) dias úteis antes da realização do Pregão.

16.9.1 – As respostas aos pedidos de esclarecimento serão disponibilizadas no Diário Oficial Eletrônico do Município de Reginópolis e divulgadas no sítio oficial da Prefeitura ( www.reginopolis.sp.gov.br ), obrigando-se os interessados a consultá-la para obtenção das informações prestadas.

16.10 – Ao Pregoeiro ou a Autoridade Competente, é facultado, em qualquer fase da licitação a promoção de diligência, destinada a esclarecer ou complementar a instrução do processo, vedada a inclusão posterior de documentos ou informações que deveriam constar do mesmo desde a realização da sessão pública;

16.11 – Para fins de aplicação das sanções administrativas constantes no presente Edital, o lance é considerado proposta de preços;

16.12 – O horário de atendimento ao público para protocolo de documentos será das 9h00 às 12h00 e das 14h00 às 16h30 de segunda a sexta-feira;

16.13 – Aos casos omissos aplicar-se-ão as demais disposições constantes da Lei Federal nº 10.520/02 e Lei Federal nº 8.666/93;

16.14 – Fica eleito o FORO da COMARCA DE PIRAJUÍ/SP, renunciando a outros, por mais privilegiados que sejam, para dirimir as questões oriundas deste Pregão;

16.15 – O aviso do presente Pregão será publicado no Diário Oficial Eletrônico do Município de Reginópolis e divulgado na integra no sítio oficial da Prefeitura ( www.reginopolis.sp.gov.br ) no link “Licitações” e seu resumo está à disposição no quadro de avisos no Átrio da Prefeitura Municipal de Reginópolis;

16.16 – Fica facultada a retirada do Edital diretamente na Diretoria de Compras e Licitações, sito a Rua Abrahão Ramos nº 327 – Centro, no horário compreendido entre as 09h00 às 12h00 e das 14h00 às 16h30 mediante o recolhimento de taxa referente ao custo da reprodução do mesmo, através de documento de arrecadação municipal expedido pela Divisão de Receitas desta Prefeitura. 

16.17 – As licitantes que optarem em obter o Edital através do sitio eletrônico da Prefeitura Municipal de Reginópolis, deverão encaminhar o formulário – Anexo IX, preferencialmente, através do e-mail: licitacao@reginopolis.sp.gov.br.

16.17.1. A não comunicação imediata do recebimento do Edital poderá prejudicar a empresa, que não será notificada sobre eventuais alterações ocorridas no decorrer da licitação.        
Reginópolis/SP, 06 de março de 2023.

CASSIO MARTINS FERRO
Chefe de Gabinete
ANEXO I – MODELO DE TERMO DE CREDENCIAMENTO/PROCURAÇÃO 
Por este instrumento particular de Termo de Credenciamento/Procuração, a (Razão Social da Empresa), com sede (endereço completo), inscrita no CNPJ/MF sob nº _____ e inscrição Estadual sob nº ____________, representada neste ato por seu(s) (qualificação(ões) do(s) outorgante(s) Sr.(a) ___________________________, portador(a) de Cédula de Identidade RG nº ______________ e CPF nº __________________, nomeia(m) e constitui(em) seu bastante Procurador o(a) Sr.(a) ______________________, portador(a) da Cédula de Identidade RG nº _______________ e CPF nº ___________, a quem confere(imos) amplos poderes para representar a empresa perante a Prefeitura Municipal de Reginópolis/SP, no que se referir ao presente PREGÃO PRESENCIAL nº 007/2023, com poderes para tomar qualquer decisão durante todas as fases deste certame, inclusive apresentar DECLARAÇÃO DE QUE A PROPONENTE CUMPRE OS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO, entregar os envelopes PROPOSTA DE PREÇOS (Nº 01) e DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO (Nº 02), formular verbalmente lances e/ou ofertas na(s) etapa(s) de lances, desistir verbalmente de formular lances e/ou ofertas na(s) etapa(s) de lance(s), negociar a redução de preço, desistir expressamente da intenção de interpor recurso administrativo ao final da sessão, manifestar-se imediata e motivadamente sobre a intenção de interpor recurso administrativo ao final da sessão, assinar a ata da sessão, prestar todos os esclarecimentos solicitados pelo PREGOEIRO, enfim, praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, em nome da Outorgante.

Local e data

Nome/RG/CPF/Assinatura

Recomendação: Na hipótese de apresentação de procuração por instrumento particular, a mesma deverá vir acompanhada do Contrato Social da proponente ou de outro documento, onde esteja expressa a capacidade / competência do outorgante para constituir mandatário.
ANEXO II - TERMO DE REFERÊNCIA

1. OBJETO

1.1. O presente Termo de Referência tem por objeto: Pregão Presencial na modalidade REGISTRO DE PREÇOS visando a aquisição de parcelada de gênero alimentício estocáveis, para compor a alimentação escolar dos alunos da Rede Municipal de Ensino de Reginópolis/SP, conforme Anexo II (Termo de Referência).
, nas seguintes condições:
1.1.1 – Cota Principal – Os Itens nº 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 08, 09, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 57, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64, 65, 66, 67, 68, 69, 70, 71, 72, 73, 74, 78, 79, 82, 83, 84, 85, 86, 87, 88, 89 e 90 do referido montante do objeto está aberto para a participação de todos os interessados que militem no ramo de atividade referente ao objeto licitado.

1.1.2 – Cota Reservada (Até 25% do montante – conforme inciso III, art. 48 da Lei Complementar nº 147/2014) – Os Itens nº 75, 76, 77, 80, 81 do referido montante do objeto é RESERVADO para as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte interessados que militem no ramo de atividade referente ao objeto licitado. 

1.2. As licitantes deverão ofertar produtos frescos e de primeira qualidade, devidamente normatizados e dentro dos padrões de qualidade e garantia, conforme regulamentação pertinente. 
1.3. A descrição básica dos produtos e valores estimados estão indicados no quadro abaixo:

	Item
	Descrição Do Produto
	Qtdd
	Valor Unitário
	Valor Total

	1. 
	Achocolatado em Pó vitaminado com no mínimo 75% cacau: De 1 kg. Teor reduzido de açúcar, alto rendimento. Composição mínima: açúcar e cacau em pó alcalino lecitinado, maltodextrina, vitaminas e minerais, não deve conter glúten. Validade mínima de 06 (seis) meses e fabricação não superior a 30 (trinta) dias da entrega do produto.
	1000 pacotes
	
	

	2. 
	Açúcar cristal: Pacote de 05 (cinco) quilos, contendo sacarose, originário do suco da cana, livre de fermentação, isento de matéria terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais, contendo aproximadamente 99,3% de glicídios. Embalagem primaria: transparente, incolor, termos soldado contendo 05 (cinco) Kg. De peso liquido, devidamente rotulado respeitando a legislação vigente. Validade mínima de 18 meses da data da entrega do produto.
	1000 pacotes
	
	

	3. 
	Açúcar demerara: Pacote de 01 (um) quilo, contendo sacarose, originário do suco da cana, livre de fermentação, isento de matéria terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais, contendo aproximadamente 99,3% de glicídios. Embalagem primaria: transparente, incolor, termos soldado contendo 01 (um) Kg. De peso liquido, devidamente rotulado respeitando a legislação vigente. Validade mínima de 18 meses da data da entrega do produto.
	200 kg
	
	

	4. 
	Adoçante STÉVIA: A base de esteviosídeo, líquido, na embalagem deverá constar a data de fabricação e da validade – frasco de 200ml. 
	12 unidade
	
	

	5. 
	Alfajor tradicional e integral 40g: Sabores: brigadeiro e doce de leite. Composição nutricional por porção de 20g: 82 kcal, carboidrato 12g, proteína 1,1g, fibra 0,2g, isento de gordura trans. Pode conter traços de amendoim, amêndoa, avelã e coco. Embalagem de 40g.
	6000 unidades
	
	

	6. 
	Amido de milho: Fabricado a partir de matéria primas limpas, isentas de materiais terrosos e parasitas. Sob forma de pó, embalagem de 500g, termos selada, com indicação do fabricante, lote, data de validade mínima de seis meses a contar da data de entrega, endereço e registro no órgão competente.
	100 kg
	
	

	7. 
	Arroz tipo 1 (um): Agulhinha, tipo 1 longo e fino. Grãos inteiros, com teor de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos. Embalagem de 5 quilos. Prazo de validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega.
	2000 pacotes
	
	

	8. 
	Aveia em flocos 500 g: em flocos finos de 1ª qualidade, em caixa de 500g.
	400 pacotes
	
	

	9. 
	Azeite de Oliva Extra Virgem: Óleo límpido e brilhante, de cor amarelo-esverdeado, isento de particularidades estranhas. Acidez inferior a 0,5%. Validade a partir de 2 anos da data de fabricação. Envasado em recipiente escuro e em garrafa de 250 ml.
	100 unidades
	
	

	10. 
	Barra de Cereal, sabores diversos contendo aproximadamente: fibra a 1 g e energia de 98 calorias.

Embalagem primaria: embalada individualmente em filme BOPP metalizado (single pack) pesando de 20 a 25g. Com validade superior a 6 meses do dia da entrega.
	8000 unidades
	
	

	11. 
	Batata Palha: Batata Palha tradicional. Produto 100 % natural. Batata in natura, gordura vegetal e sal. Prazo de validade de 6 meses após a data de fabricação e entrega e lote expresso em cada embalagem. Empilhamento máximo para armazenamento 05 caixas de 6,4 kg. Embalagem primaria: pacote plástico atóxico, laminado, termo soldado, resistente com capacidade de 500 g
	800 kg
	
	

	12. 
	Bebida láctea UHT sabor morango e coco: Processo de envase UHT tipo “longa vida”. Ingredientes soro de leite líquido, açúcar, leite em pó integral, suco concentrado de morango, mistura de estabilizantes, regulador de acidez ácido cítrico, aroma idêntico ao natural de morango, corante natural de carmim de cochonilha, vitamina A, C, D e ferro quelato e zinco. Não contem glúten. Embalagem filme de polietileno de 1 litro, reembalado em caixa de papelão com 80 unidades. Não necessita refrigeração enquanto fechado, após aberto consumir imediatamente. Validade de 90 dias enquanto fechado.
	4000 litros
	
	

	13. 
	Biscoito de Aveia e Mel: composição: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar invertido, leite em pó, mel, aveia em flocos, farinha integral de centeio, farinha de arroz, semente de linhaça, semente de gergelim, sal e vanilla. Estabilizante lecitina de soja, fermentos químicos bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio. Embalagem Primária: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente atóxico com peso mínimo de 400g até 1kg, hermeticamente selado. Embalagem Secundária: deve estar em caixa de papelão resistente contendo até 8 kg do produto. Prazo de Validade: Mínimo de 6 meses; Data de Fabricação: Máximo de 30 dias.
	500 kg
	
	

	14. 
	Biscoito tipo amanteigado:

Sabores diversos: chocolate, banana com canela, leite, leite com gotas de chocolate, coco, manteiga e leite e mel, isento de gordura trans. Pacotes de 300 a 400g. Umidade máxima de 14%. O produto deve ser ausente de gordura trans e conter farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico e vitaminas do complexo B. Validade mínima de 06 (seis) meses e fabricação não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto.
	600 kg
	
	

	15. 
	Biscoito de Polvilho reduzido em açúcares, gorduras e sódio: Ingredientes: polvilho azedo, gordura vegetal, ovos, sal, farinha de soja micronizada inativa e corantes, não contem glúten, isento de lactose. Embalagem individual com peso líquido de 40g. Embalagem secundária: caixa de papelão. Validade mínima de 90 dias a partir da fabricação.
	2000 kg
	
	

	16. 
	Biscoito doce tipo maisena: Contendo basicamente farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, isenta de gorduras TRANS, açúcar e amido de milho. Deve apresentar sabor característico e agradável. A composição centesimal aproximada deverá ser: proteína 8,5g; lipídeos 10g; e glicídios 77g. Embalagem primaria: pacote de 400g líquido. Validade mínima de 06 (seis) meses e fabricação não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto.
	1200 pacotes


	
	

	17. 
	Biscoito doce, sabores: chocolate e leite, formulado a partir de matéria prima selecionada, contem glúten. Embalagem primaria: com peso líquido de 30gr cada. Embalagem secundaria: acondicionados em caixas de papelão reforçadas com abas superiores e inferiores lacradas respectivamente com fita adesiva. Rotulagem: produto identificado por dizeres impressos de forma clara e indelével, conforme legislações vigentes.
	5000 pacotes
	
	

	18. 
	Biscoito de Nata (Sem Lactose, Vegano): Vitaminado sem lactose e sem proteína do leite, enriquecido com ferro e ácido fólico, água, açúcar, gordura vegetal hidrogenada zero trans, açúcar invertido, estabilizante lecitina de soja, fermentos químicos (bicarbonato de sódio, pirofosfato ácido de sódio e bicarbonato de amônio), sal, metabissulfito de sódio, aroma artificial de nata, proteinase, vitaminas (B1, B2, B6 e PP). Sem colesterol, sem lactose, sem proteína do leite, isento de produtos de origem animal. Validade mínima de 06 (seis) meses e empacotamento não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto. Embalagem de 400 g.
	200 kg
	
	

	19. 
	Biscoito Doce Tipo Rosquinha Sabor Chocolate: Pacote de 400G. De acordo com as NTA 02 e 48. Os biscoitos ou bolachas deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas, sem corantes, isentas de matéria terrosa, parasitos e de detritos animais e vegetais, devendo estar em perfeito estado de conservação. São rejeitados os biscoitos ou bolachas malcozidas, queimados, de caracteres organolépticos anormais. Não é tolerado o emprego de substâncias corantes na confecção dos biscoitos ou bolachas, excetuando-as tão somente nos revestimentos e recheios açucarados (glacês). Os corantes amarelos não são tolerados mesmo nos recheios e revestimentos açucarados. A composição básica do biscoito são os seguintes elementos: farinha de trigo, gordura vegetal, amido de milho, sal refinado, aroma artificial e estabilizante lecitina de soja e soro de leite. Embalagem em pacotes contendo 400g. No rótulo deverá constar a denominação "biscoito", seguido de sua classificação e Rotulagem Nutricional Obrigatória. Validade: No mínimo 12 (doze) meses a partir da data de entrega. A data de validade deverá constar da embalagem primária e da embalagem secundária. Obs: Na data da entrega a fabricação/ embalagem do produto deverá ser de, no máximo, 30 dias.
	1000 kg
	
	

	20. 
	Biscoito Doce Tipo Rosquinha Sabor Coco, leite e baunilha: Pacote de 400G. De acordo com as NTA 02 e 48. Os biscoitos ou bolachas deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas, sem corantes, isentas de matéria terrosa, parasitos e de detritos animais e vegetais, devendo estar em perfeito estado de conservação. São rejeitados os biscoitos ou bolachas malcozidas, queimados, de caracteres organolépticos anormais. Não é tolerado o emprego de substâncias corantes na confecção dos biscoitos ou bolachas, excetuando-as tão somente nos revestimentos e recheios açucarados (glacês). Os corantes amarelos não são tolerados mesmo nos recheios e revestimentos açucarados. A composição básica do biscoito são os seguintes elementos: farinha de trigo, gordura vegetal, amido de milho, sal refinado, aroma artificial e estabilizante lecitina de soja e soro de leite. Embalagem em pacotes contendo 400g. No rótulo deverá constar a denominação "biscoito", seguido de sua classificação e Rotulagem Nutricional Obrigatória. Validade: No mínimo 12 (doze) meses a partir da data de entrega. A data de validade deverá constar da embalagem primária e da embalagem secundária. Obs: Na data da entrega a fabricação/ embalagem do produto deverá ser de, no máximo, 30 dias.
	1000 kg
	
	

	21. 
	Biscoito salgado tipo cream cracker: Deverá apresentar farinha enriquecida com ferro e ácido fólico e conter aproximadamente 62% de carboidratos e no mínimo 10% de proteína. Embalagem primaria: saco plástico duplo com peso de 400g cada pacote. Validade mínima de 06 (seis) meses e fabricação não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto.
	800 pacotes
	
	

	22. 
	Cacau em pó sem açúcar: cacau em pó, sem adição de açúcares. Embalagem de 200 g. validade mínima de 3 meses a partir da data de entrega.
	500 pacotes
	
	

	23. 
	Café em pó torrado e moído – 500g: Produto torrado, tradicional e moído, puro de primeira qualidade. Embalados em pacotes de 500g, devidamente rotulado conforme a legislação vigente. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a trinta dias da entrega do produto. Contendo o selo ABIC de qualidade.
	800 pacotes
	
	

	24. 
	Catchup:

Embalagem de 1 kg contendo tomate, açúcar, vinagre, sal, amido modificado, cebola, alho, aromatizantes e conservantes, sorbato de potássio. Prazo de validade com valor mínimo de 6 meses após a entrega e lote.
	30 kg
	
	

	25. 
	Colorífico Natural: Tempero formado a partir da mistura do urucum com fubá e óleo vegetal, sendo conhecido também como colorau. Embalagem de 500 g e com data de validade de 1 anos a partir da data de fabricação.
	160 pacotes
	
	

	26. 
	Composto lácteo com açúcar e maltodextrina, sabores: cacau, morango e maçã, banana e mamão, rico em vitaminas e minerais (ferro, cobre, iodo, zinco, manganês e magnésio). Teor de leite em pó integral mínimo 51%. Embalagem primaria de polipropileno aluminizado de 1 ou 2kg, O produto deverá conter Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA.
	1500 kg
	
	

	27. 
	Ervilha em conserva: peso líquido de 1,5 a 2,0 kg peso drenado.

Preparadas com vegetais selecionadas e produzidas em conformidade com a legislação vigente. Características físicas, químicas e biológicas e de embalagem devem seguir as normas de legislação correspondente. Embalagem primaria: lata com peso liquido de aprox. 3,1 kg, não podendo estar amassada e enferrujada, devidamente rotulada conforme a legislação vigente. Validade mínima de 08 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	20 latas
	
	

	28. 
	Farinha de mandioca torrada e moída: Seca, fina, ligeiramente torrada. Deverá estar isenta de sujidade, parasitas e larvas. Embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, termossoldada na horizontal e vertical com peso de 500g. Não contém glúten. Devidamente rotulada conforme a legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	200 pacotes
	
	

	29. 
	Farinha de milho: Composição máxima de sódio 25 mg e mínima de proteína 3,3g na porção de 40g. Não contem glúten. Embalagem plástica atóxica contendo 500g, devidamente rotulada conforme legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	250 pacotes
	
	

	30. 
	Farinha de trigo: Enriquecida com ferro e ácido fólico. Embalagem plástica atóxica devidamente rotulada conforme a legislação vigente contendo 1 kg. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	200 kg
	
	

	31. 
	Feijão carioca Tipo 1: Pacote com 2 kg, natural, constituído de no mínimo 98% de grãos inteiros e correspondente a variedade no tamanho e cor, maduros, limpos e secos. Livres de materiais terrosos e parasitas. Embalagem de 2 kg.
	1000 pacotes
	
	

	32. 
	Fermento em pó químico: Embalagem de 100g, ingredientes básicos: amido de milho ou fécula de mandioca, fosfato de monocalcico e bicarbonato, conforme a legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	200 potes
	
	

	33. 
	Flocos de milho açucarado: Fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, deverá apresentar aspecto, sabor e cheiro característico, livre de sujidades e substâncias nocivas. Embalagem: o produto deverá estar acondicionado em pacotes de polietileno transparente, atóxico, bem vedados, com 1Kg cada. Prazo de validade mínimo de 12 meses a contar a partir da data de entrega.
	400 kg
	
	

	34. 
	Flocos de milho açucarados com chocolate: Fabricado a partir de matérias primas são e limpas, deverá apresentar aspecto, sabor e cheiro característico, livre de sujidades e substâncias nocivas. Embalagem: o produto deverá estar acondicionado em pacotes de polietileno transparente, atóxico, bem vedados, com 1Kg cada. Prazo de validade mínimo de 12 meses a contar a partir da data de entrega.
	400 kg
	
	

	35. 
	Flocos De Milho Sem Açúcar: Produto obtido com os ingredientes milho, xarope de glucose, amido, outros ingredientes desde que mencionados no rótulo. Apresentando-se como flocos de milho. Flocos ligeiramente vitrificados, marrom dourado, levemente doce maltado e textura crocante. No rótulo deverá constar a denominação do produto de acordo com a sua designação e classificação. Rotulagem Nutricional Obrigatória. Embalagem em pacotes de plástico transparente resistente e incolor de 1 a 2 kg cada. Reembalados em caixas de papelão reforçadas. Deverá ser entregue no máximo 20 dias após a data de fabricação. Validade: No mínimo 12 (doze) meses a partir da data de entrega. A data de validade deverá constar da embalagem primária e da embalagem secundária.
	50 kg
	
	

	36. 
	Gelatina em pó: Embalagem de 1kg, não deve conter glúten. Composição Nutricional: valor energético máximo de 390 kcal, carboidratos máximos de 90 g, proteínas mínimas de 6g, gorduras totais 0g. Embalagem de saco de polietileno leitoso, atóxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e horizontal, devidamente rotulado conforme a legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	300 kg
	
	

	37. 
	Fubá de milho: Composição mínima de ácido fólico 60 mcg, ferro 1,5 mcg, na porção de 40 g. Não contém glúten. Embalagem plástica atóxica contendo 1 kg, devidamente rotulada conforme a legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	500 kg
	
	

	38. 
	Iogurte Natural Integral Zero Lactose:

 Iogurte natural integral cremoso; elaborado a partir de leite pasteurizado integral e/ ou leite integral reconstituído, fermentos lácteos e enzima lactase; sem conservantes ou outros ingredientes. Conservado e transportado a uma temperatura entre 1 e 10 graus celsius; validade mínima de 30 dias na data da fabricação e 24 dias na data da entrega; embalagem primária: copo plástico lacrado entre 100g a 170g; acondicionado em embalagem secundária apropriada. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo Mapa e Anvisa. Produto deve possuir registro no órgão competente
	100 caixas
	
	

	39. 
	Iogurte com preparado de fruta 175g, sabores diversos: açaí com banana, açaí com morango, frutas vermelhas, coco, morango, abacaxi e salada de frutas. Conservado entre 1 e 10 graus centígrados, acondicionado em pote de plástico com tampa lacre, contendo 175ml. 
	12500 unidades
	
	

	40. 
	Leite de Soja Alimento à base de soja: (leite de soja), integral, líquido, deve ter como principal ingrediente o extrato de soja, 0% lactose, 0% colesterol, 0% proteínas lácteas. Fonte de proteínas, enriquecido com vitaminas e minerais, deve possuir o mínimo de 240mg de cálcio para uma porção de 200ml do produto. Não deve ter adição de açúcar. Embalagem de 1 litro, tipo tetra pak – longa vida. Validade mínima de 3 (três) meses a partir da data de entrega.
	80 litros
	
	

	41. 
	Leite aromatizado UHT, ingredientes: leite integral e/ou leite em pó integral reconstituído, açúcar, cacau em pó e estabilizante, CONTÉM LACTOSE. Embalagem primária: papel cartonado Tetra Prisma Asseptic de 200ml, reembalado em caixas contendo 24 unidades. Validade 180 dias. O produto deverá conter Registro no SIF e estar de acordo com a Instrução Normativa MAPA n26, de 12 de junho de 2007 – Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Leite Aromatizado.
	15000 unidades
	
	

	42. 
	Leite em pó: enriquecido com vitamina A e vitamina D. Acondicionado em embalagem primária atóxica aluminizada (embalagem de 1kg), resistente e fechado hermeticamente, com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade de no mínimo 06 meses. Caixa com 40 unidades.
	800 kg
	
	

	43. 
	Leite zero lactose: Embalagem Tetra Pak contendo 1 litro do produto. Prazo de validade: até 6 meses. Leite Integral, Enzima Lactase, Vitamina C (ácido ascórbico), Ferro (pirofosfato de sódio), Zinco (sulfato de zinco), Vitamina D (colecalciferol), Vitamina A (acetato de retinila).
	100 litros
	
	

	44. 
	Leite in natura: Leite natural, com aspecto liquido e homogêneo. Não podendo conter substancias estranhas, sabor levemente adocicado com odor suave e cor branca amarelada opaca. Ordenha em condições higiênicas e animais saudáveis.
	6000 litros
	
	

	45. 
	Leite UHT integral longa vida: Embalagem Tetra Pak contendo 1 litro do produto. Prazo de validade: até 6 meses. Deverá constar o registro no Ministério da Agricultura e apresentar laudo Bromatológico. Data de fabricação: máximo de 30 dias.
	8000 litros
	
	

	46. 
	Macarrão de Arroz: Produzido a base de arroz, livre de glúten, livre de ovos, isento de lactose e outros ingredientes derivados de leite, com consistência e cozimento semelhante à das massas tradicionais. Macarrão alternativo para necessidades especiais (intolerância à lactose, alergia à proteína do leite de vaca, alergia ao ovo, doença celíaca ou intolerância ao glúten). Tipos: penne, parafuso, padre nosso e espaguete. Embalagem de 500g. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias de entrega do produto.
	60 kg
	
	

	47. 
	Macarrão de sêmola com ovos tipo Ave Maria: Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovo pasteurizado e corante natural urucum e cúrcuma. Contem (pró-vitamína A) adicionados com água e submetidos a processos técnicos adequados. Massa alimentícia em conformidade com a legislação vigente (RDC 263 de 22/09/05 e decreto 12.486/78, da secretaria de Saúde do Estado de São Paulo – NTA 49 – Massas alimentícias ou macarrão). Embalagem: sacos de polietileno atóxico, com conteúdo liquido de 500g, devidamente lacrado. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	800 pacotes
	
	

	48. 
	Macarrão de sêmola com ovos tipo espaguete: Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovo pasteurizado e corante natural urucum e cúrcuma. Contem (pró-vitamína A) adicionados com água e submetidos a processos técnicos adequados. Massa alimentícia em conformidade com a legislação vigente (RDC 263 de 22/09/05 e decreto 12.486/78, da secretaria de Saúde do Estado de São Paulo – NTA 49 – Massas alimentícias ou macarrão). Embalagem: saco de polietileno atóxico, com conteúdo liquido de 500g, devidamente lacrado. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	1600 pacotes
	
	

	49. 
	Macarrão de sêmola com ovos tipo Padre Nosso: Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovo pasteurizado e corante natural urucum e cúrcuma. Contem (pró-vitamína A) adicionados com água e submetidos a processos técnicos adequados. Massa alimentícia em conformidade com a legislação vigente (RDC 263 de 22/09/05 e decreto 12.486/78, da secretaria de Saúde do Estado de São Paulo – NTA 49 – Massas alimentícias ou macarrão). Embalagem: saco de polietileno atóxico, com conteúdo liquida de 500g, devidamente lacrado. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	900 pacotes
	
	

	50. 
	Macarrão de sêmola com ovos tipo parafuso: Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovo pasteurizado e corante natural urucum e cúrcuma. Contem (pró-vitamína A) adicionados com água e submetidos a processos técnicos adequados. Massa alimentícia em conformidade com a legislação vigente (RDC 263 de 22/09/05 e decreto 12.486/78, da secretaria de Saúde do Estado de São Paulo – NTA 49 – Massas alimentícias ou macarrão). Embalagem: saco de polietileno atóxico, com conteúdo liquido de 500g, devidamente lacrado. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	1000 pacotes
	
	

	51. 
	Maionese:

Embalagem de 1 kg, contendo água, óleo vegetal, amido modificado de milho, açúcar, ovos pasteurizados, sal, vinagre, acidulante: ácido lático e ácido cítrico, antioxidantes EDTA de sódio e cálcio, isento de glúten e sem lactose. Prazo de validade de no mínimo 6 meses após a entrega.
	100 kg
	
	

	52. 
	Manteiga com sal Embalagem 400g: Manteiga com sal, de primeira qualidade, obtida do creme de leite (nata) padronizado, pasteurizado e maturado, com 400g, com teor mínimo de 80% de lipídeos, embalagens retangulares com dados de identificação, data de fabricação e validade, lote, registro do Ministério da Agricultura SIF/ DIPOA. Validade de, no mínimo, 4 meses.
	2500 potes
	
	

	53. 
	Milho para canjica 500g: 

Milho em grãos limpos e selecionados para canjica, novo, acondicionado em embalagem plástica, com no máximo 15 % de umidade.
	150 kg
	
	

	54. 
	Milho para pipoca: Milho para pipoca tipo 1, preparados com matérias primas sãs, limpas, isentas de matérias terrosas e parasitos e de detritos animais ou vegetais com no máximo de 15% de umidade - emb. 500g
	500 kg
	
	

	55. 
	Milho verde em conserva: peso drenado de 1,500 a 2,000g. Preparado a partir de grãos de milho selecionados e produzida em conformidade com a legislação vigente. Características físicas, químicas e biológicas e de embalagem devem seguir as normas da legislação correspondente. Embalagem Lata com peso líquido de aprox. 3,100g. Validade mínima de 10 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	200 latas
	
	

	56. 
	Mini bolo recheado, sabores: chocolate c/ rech. chocolate, baunilha c/ rech. morango com polpa de fruta, chocolate c/ rech. doce de leite, baunilha c/ rech. chocolate, laranja c/ rech. doce de goiaba com polpa de fruta, baunilha c/ rech. e coberto de chocolate e abacaxi c/ rech. abacaxi com polpa de fruta, embalagem primária de 50 a 60g, secundaria contendo 90 unidades, validade mínima 120 dias conforme RDC 344 de 13/12/2002/ RDC 54 de 12/11/2012/ RDC 26 de 02/07/2015.
	8000 unidades
	
	

	57. 
	Mini bolo integral. Sabores: chocolate e laranja. Obtido pela cocção em condições técnicas adequadas de massa preparada com os seguintes ingredientes: farinha de trigo integral fortificada com ferro e ácido fólico, açúcar, ovo, gordura vegetal de palma, açúcar invertido, cacau em pó, farinha de soja, umectantes: glicerina e sorbitol, maltodextrina, sal, fermentos químicos: bicarbonato de sódio e pirofosfatoacido de sódio, conservadores: propionato e ácido sorbico e aroma idêntico ao natural de laranja ou brigadeiro. CONTEM GLUTEN, ALERGICOS: contem ovo, derivados de trigo e soja. Conforme RDC 344 de 13/12/2002/ RDC 54 de 12/11/2012/ RDC 26 de 02/07/2015. Embalagem primaria 40 g, secundaria contendo 50 ou 100 unidades. Validade de 45 dias.
	12000 unidades
	
	

	58. 
	Molho de Tomate (1 Kg):

 Refogado e temperado: é o produto obtido da polpa de frutos do tomateiro (Lycopersicum esculentum L.) preparado com frutos maduros, selecionados, sãos, sem sementes e isentos de fermentação devendo conter, no mínimo 11% de sólidos solúveis naturais de tomate sem pele e sem semente, adicionado de frutose e sal, podendo conter condimentos e especiarias permitidos pela legislação vigente que não descaracterizem o produto. Não deverá conter corantes artificiais, conservadores, pimenta e glúten. Deve ser produzido com tecnologia adequada garantindo a qualidade do produto final. O produto deve ser temperado e assim garantir a utilização imediata do produto após retirada da embalagem original, sendo necessário apenas aquecimento. Produto de massa mole vermelha com rendimento mínimo de 20 porções de 50ml por Kg. Embalagem Tipo BAG atóxico, resistente, adequado ao acondicionamento de alimentos em temperatura ambiente – com capacidade de 1Kg, reembalados em caixa de papelão ondulado reforçado adequado ao acondicionamento de alimentos. Validade mínima de 12 (doze) meses e fabricação não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto
	700 kg
	
	

	59. 
	Mostarda: 

Embalagem de 1 kg, contendo água, vinagre, mostarda, sal, corantes naturais, cúrcuma e páprica. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 90 dias da entrega do produto.
	35 kg
	
	

	60. 
	Nhoque de soja, cozido e congelado, sabores: tradicional, legumes e com linhaça, embalagem de polietileno de baixa densidade, atóxico, contendo 01 kg.
	800 kg
	
	

	61. 
	Óleo de soja vegetal: Produto alimentício originário de soja, refinado dentro dos padrões rigorosos de qualidade para obtenção de óleo claro, sem cheiro, leve e saudável, de acordo com os padrões legais, deve conter no mínimo 0,3 mg de vitamina E, máximo de 3g de gorduras saturadas na porção de 13 ml. Embalagem Primária tipo Pet plástica contendo 900 ml. Devidamente rotulada conforme legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	1800 unidades
	
	

	62. 
	Orégano: Deverá ser constituído por folhas de espécimes vegetais genuínos, sãs, limpas e secas, aspecto folha ovalada seca, cor verde pardacenta, cheiro e sabor próprio. - Embalagem 85g.
	130 pacotes
	
	

	63. 
	Pão de Mel: Sabores: chocolate, chocolate integral, brigadeiro, morango e chocolate branco, embalagem de 40 gramas, contem glútem, isento de gordura trans, conforme legislação vigente.
	6000 unidades
	
	

	64. 
	Pão de queijo congelado, sabores: tradicional, multigrãos, frango e goiabada, sem glúten e sem gordura trans; Ingredientes: fécula de mandioca, ovos, óleo de soja, leite, queijo e sal e outros conforme os sabores e de acordo com a legislação vigente. Peso unitário de 60 a 90 gramas. Características: cor, odor, sabor e textura característicos. Embalagem Primária: sacos de polietileno, atóxico, lacrado, resistente ao transporte e armazenamento, pesando de 1 a 3kg; contendo prazo de validade e lote de forma indelével. No momento da entrega o produto deverá dispor de no mínimo 04 meses de validade.
	2500 kg
	
	

	65. 
	Polpa de tomate concentrada 2kg, produto resultante da concentração da polpa de tomate por processos tecnológicos, 100% tomate, preparado com frutos maduros selecionados, não contem glúten, brix mínimo de 25, aspecto pasta homogênea e consistente, isento de fermentação, sujidades e outros materiais estranhos, acondicionados em embalagens tipo bag/sache, validade mínima de 18 meses. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos proced. administrativos determinados pela ANVISA.
	1000 kg
	
	

	66. 
	Preparo líquido para refresco de fruta, sem açúcar, enriquecido com vitaminas e minerais 5lto: Sabores: abacaxi, laranja, maracujá, morango, pêssego, tangerina e uva. Contendo suco concentrado ou polpa de fruta, aroma da fruta, ácido cítrico, benzoato de sódio, com adição de vitaminas (A, D3, B1, B2 e C) e minerais (Ferro e Zinco). Rendimento mínimo 1:6. O produto deverá estar devidamente registrado no órgão competente. Validade de 6 meses a partir da data de fabricação em temperatura ambiente. Embalagem: Galão de 05 litros.
	3000 litros
	
	

	67. 
	Requeijão Cremoso Ingredientes: leite, creme de leite e fermento lácteo. Não deve ter amido em sua composição. Produto de primeira qualidade. Embalagem plástica de 500g. Deve ter registro no órgão competente e seguir as normas da legislação vigente. Validade mínima de 30 (trinta) dias e fabricação não superiores a 5 (cinco) dias da entrega do produto.
	800 pacotes
	
	

	68. 
	Sal refinado: Iodado, pacote de 1 kg, beneficiado, isento de sais de cálcio e magnésio, impurezas orgânicas, areia e fragmentos de rochas. Produto moído deverá passar totalmente pela peneira número 20. Produzido e embalado conforme a legislação vigente. Embalagem: saco plástico contendo 1 kg, devidamente rotulado conforme a legislação vigente e reembalado em fardos plásticos atóxico contendo até 30 kg. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	500 kg
	
	

	69. 
	Sardinha: Sardinha em Conserva de Azeite ou óleo comestível: Lata de peso liquida de 250g e peso drenado de 165g. De primeira qualidade.
	300 latas
	
	

	70. 
	Snack de cereais, assado, diversos sabores, embalagem primaria: com peso liquido de 40gr cada, embalagem secundaria: acondicionados em caixas de papelão reforçadas com abas superiores e inferiores lacradas respectivamente com fita adesiva, rotulagem: produto identificado por dizeres impressos de forma clara e indelével, conforme legislações vigentes.
	18000 pacotes
	
	

	71. 
	Snack assado de arroz, soja e legumes, sabor queijo, não contendo soja transgênica, sem glúten e zero gorduras trans, pacotes de 25 gramas.
	15000 pacotes
	
	

	72. 
	Trigo para Quibe: Pacote com 500 gramas. Parte do grão do trigo integral que é quebrado e torrado e rico em fibras, vitaminas e minerais. Com materiais adequados para as condições previstas de armazenamento e que garantam a hermeticidade da embalagem e proteção apropriada contra a contaminação. Deve apresentar textura, cor, odor e características físico/ químicas compatíveis ao produto e descrição dos ingredientes, informação nutricional, descrição de conservação deve conter data de fabricação e validade e lote rotulagem conforme RDC 360/2003 - ANVISA. Validade mínima de 12 (doze) meses e fabricação não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto.
	130 kg
	
	

	73. 
	Vinagre: Frasco de 750 ml, devidamente rotulado conforme a legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto
	300 unidades de 750 ml
	
	

	74. 
	Bolo Simples Sabores Diversos: Deverá estar em placas de 63x40cm, aproximadamente. Bolo sem recheio e sem cobertura. Deverá ser entregue no máximo 1 (um) dia após sua fabricação, devidamente identificado. Sabores: chocolate, branco, fubá, cenoura e laranja.
	6000 kg
	
	

	75. 
	Pão de Leite: 50 gramas Produto obtido pela cocção, em condições técnicas e higiênico-sanitárias adequadas, preparado com farinha de trigo, fermento biológico, leite, sal, açúcar, podendo conter outros ingredientes desde que declarados e aprovados pela ANVISA.
	4000 kg
	
	

	76. 
	Pão de queijo congelado, sabores: tradicional, multigrãos, frango e goiabada, sem glúten e sem gordura trans; Ingredientes: fécula de mandioca, ovos, óleo de soja, leite, queijo e sal e outros conforme os sabores e de acordo com a legislação vigente. Peso unitário de 60 a 90 gramas. Características: cor, odor, sabor e textura característicos. Embalagem Primária: sacos de polietileno, atóxico, lacrado, resistente ao transporte e armazenamento, pesando de 1 a 3kg; contendo prazo de validade e lote de forma indelével. No momento da entrega o produto deverá dispor de no mínimo 04 meses de validade.
	200 kg
	
	

	77. 
	Pão doce: Peso aproximadamente de 50g. Pão assado com coco e leite condensado ou creme de boa qualidade, macio e aerado.
	4300 kg


	
	

	78. 
	Pão tipo bisnaguinha - embalagem de 300 gramas. Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, sal, gordura vegetal de palma, gluten de trigo, conservadores propionato de cálcio acido sorbico, melhorador de farinha, acido ascórbico emulsificante esteres de acido diacetil tartárico e mono e diglicerideos, estearoil-2 lactil lactato de cálcio), sem corantes artificiais. Peso unidade: 20 gramas. Características organolépticas: aspecto: próprio de massa cozida, cor: própria, odor: próprio, sabor: próprio. Características físico-químicas: valores nutricionais iguais ou acima (g/100): carboidratos mínimo de 55g; proteína mínimo de 8g. gorduras totais máxima 6,5g; fibra alimentar mínimo de 1g; sódio máxima: 420mg. Embalagem: primária deverá ser saco de polietileno ou polipropileno, transparente, atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 15 (quinze) unidades, totalizando 300 (trezentos) gramas aproximadamente, em cada embalagem primária. Embalagem primária deverá conter de forma impressa: denominação de venda do produto (nome do produto e marca), identificação da origem (nome ou razão social e endereço do fabricante), data de fabricação (dia/mês/ano), data de validade ou data de vencimento, número do lote, lista de ingredientes, inclusive os aditivos (função principal e nome completo ou número ins), caso utilizados, Informação Nutricional, peso líquido, prazo de validade: mínima: 10 dias a partir da data de fabricação, somente serão recebidos os produtos que tenham sido fabricados e embalados no período máximo de 2 (dois) dias corridos. Rotulagem: deverá seguir a legislação vigente.
	1800 kg
	
	

	79. 
	Pão tipo bisnaguinha integral - embalagem de 300 gramas. Ingredientes: farinha de trigo integral, açúcar, sal, gordura vegetal de palma, glúten de trigo, emulsificantes mono e diglicerideos de ácidos graxos, esteres de acido diacetil tartárico e mono e diglicerideos, estearoil-2 lactil lactato de cálcio e polioxietileno, sem corantes artificiais. Peso unidade: 20 gramas. Características organolépticas: aspecto: próprio de massa cozida, cor: própria, odor: próprio, sabor: próprio. Características físico-químicas: valores nutricionais iguais ou acima (g/100): carboidratos mínimo de 45g; proteína mínimo de 9g. gorduras totais máxima 6,5g; fibra alimentar mínimo de 5g; sódio máxima: 420mg. Embalagem: primária deverá ser saco de polietileno ou polipropileno, transparente, atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 15 (quinze) unidades, totalizando 300 (trezentos) gramas aproximadamente, em cada embalagem primária. Embalagem primária deverá conter de forma impressa: denominação de venda do produto (nome do produto e marca), identificação da origem (nome ou razão social e endereço do fabricante), data de fabricação (dia/mês/ano), data de validade ou data de vencimento, número do lote, lista de ingredientes, inclusive os aditivos (função principal e nome completo ou número ins), caso utilizados, Informação Nutricional, peso líquido, prazo de validade: mínima: 10 dias a partir da data de fabricação, somente serão recebidos os produtos que tenham sido fabricados e embalados no período máximo de 2 (dois) dias corridos. Rotulagem: deverá seguir a legislação vigente.
	900 kg
	
	

	80. 
	Pão Francês: Peso aproximadamente de 50g. Características: produto fermentado, preparado com farinha de trigo, sal e água. Caracteriza-se por casca crocante de cor uniforme castanho dourado e miolo de cor branco de textura e granulação fina. A entrega deve ser feita nas Unidades Escolares, de acordo com o cronograma elaborado.
	10.000 kg
	
	

	81. 
	Pão de hamburguer: 50 gramas Produto obtido pela cocção, em condições técnicas e higiênico-sanitárias adequadas, preparado com farinha de trigo, fermento biológico, leite, sal, açúcar, podendo conter outros ingredientes desde que declarados e aprovados pela ANVISA.
	500 kg
	
	

	82. 
	Polpa de fruta Abacaxi: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	

	83. 
	Polpa de fruta Acerola: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	

	84. 
	Polpa de fruta Caju: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	

	85. 
	Polpa de fruta Goiaba: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	150 kg
	
	

	86. 
	Polpa de fruta Limão: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	

	87. 
	Polpa de fruta Tangerina: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	

	88. 
	Polpa de fruta Maracujá: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	

	89. 
	Polpa de fruta Morango: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	

	90. 
	Polpa de fruta Uva: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	


2.1 Os produtos deverão ser entregues juntamente com a Nota Fiscal/Fatura, em duas vias. Um servidor público municipal realizará o recebimento e fará a conferência dos produtos; caso tudo esteja correto a Nota Fiscal/Fatura será tramitada.

2.2 – Os produtos entregues deverão estar dentro de prazo de validade e em perfeitas condições de uso na data de entrega, com transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo.

2.3 – Com os produtos deverão seguir relação de pedidos enviada por esta municipalidade, e os mesmos deverão vir separados conforme pedido.

2.4 – O atraso na entrega deverá ser justificado e informado com no mínimo 48 (quarenta e oito) horas de antecedência. Não feito a empresa será penalizada conforme o presente instrumento editalício e Contrato Administrativo firmado. 

2.5 –No ato da entrega será realizada a conferência dos produtos entregues, que deverá ser feita por servidor preparado. Caso haja qualquer dificuldade para conferencia dos produtos, se for o caso, estes poderão não ser aceitos, sem prejuízo a Administração.
3. JUSTIFICATIVA

3.1. Os produtos serão utilizados pelo Departamento de Merenda em diversas unidades escolares do município de Reginópolis, para seguirem um cardápio nutricional balanceado.
3.2. A garantia de uma merenda escolar de qualidade, faz com que o desenvolvimento e desempenho escolar sejam observados, bem como o atendimento de necessidades básicas dos alunos, que são o futuro de nosso país.

4. DO VALOR ESTIMADO 
4.1. O valor total estimado para o registro de preços é de R$ 2.241.956,15 (dois milhões, duzentos e quarenta e um mil, novecentos e cinquenta e seis reais e quinze centavos).
5. DAS OBRIGAÇÕES DA EMPRESA DETENTORA 

5.1. A detentora da ata deverá possuir veículo próprio que forneça boas condições de transporte das mercadorias, devendo ser refrigerado e devidamente normatizado conforme legislação pertinente. Deverá possuir pessoal qualificado e apto para execução da entrega.

5.2. Semanalmente a Detentora da Ata receberá a Solicitação feita pela Diretoria Municipal de Compras e Licitações e/ou pela Nutricionista, com os quantitativos, devendo realizar a entrega preferencialmente as SEGUNDAS-FEIRAS, sendo das 08h00 às 12h00 e das 13h00 às 16h00. As quantidades podem variar para mais ou para menos, conforme as necessidades desta municipalidade.
5.3. A entrega deverá ser realizada diretamente na Cozinha Piloto, sito Rua Padre Moises de Miranda, n.º 662, Centro, Reginópolis, preferencialmente as segundas, cujo servidor designado e responsável, realizará a conferencia e recebimento dos produtos;
5.4. Os produtos deverão ser entregues em perfeitas condições de uso e consumo, devidamente embalados, com toda identificação conforme legislação pertinente, sob pena de devolução e reposição imediata de outros que atendam as condições estabelecidas, quando for o caso.

5.5. Os produtos/materiais deverão ser entregues respeitando as especificações estabelecidas neste Memorial Descritivo e no Edital, bem como na proposta comercial apresentada, sendo das mesmas marcas ofertadas e consideradas aprovadas e vencedoras.
6. DAS OBRIGAÇÕES DO MUNICÍPIO

6.1. Comunicar a empresa Detentora da Ata toda e qualquer ocorrência relacionada com a presente aquisição;

6.2. Efetuar o pagamento à Detentora da Ata no prazo estipulado neste edital;

6.3. Rejeitar, no todo ou em parte, os produtos que a Detentora da Ata entregar fora das especificações do Edital.
6.4. Só serão aceitas entregas nas quantidades solicitadas, desde que acompanhadas da Relação de Pedidos e Nota Fiscal, sendo ainda que as embalagens não devem estar danificadas, sob pena de devolução,
7. DOS PEDIDOS E PRAZO DE ENTREGA 

7.1. Conforme Item 5 e seus subitens deste Termo de Referência.
8. DA FORMA DE PAGAMENTO

8.1. O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias após a entrega dos produtos e apresentação das respectivas Notas Fiscais, que deverão acompanhar copias dos pedidos e da relação de entrega, devidamente assinada por um(a) servidor(a) que fará a verificação dos mesmos,

8.2. A emissão da Nota Fiscal deverá obedecer às disposições contidas na Portaria CAT 162/08 (Nota Fiscal Eletrônica) e suas anteriores alterações, expedida pela Secretaria da Fazenda do Estado de São Paulo, sob pena de não recebimento;

9. DAS DISPOSIÇÕES GERAIS

9.1. Os produtos entregues deverão ser de primeira qualidade e os mesmos ofertados e aprovados no processo licitatório e estarem em perfeitas condições de uso, devidamente embalados e entregues dentro das condições mencionadas.
9.2. Constatado pela Unidade requisitante, através de laudo, que os produtos se encontram em desacordo com o Edital, após contraditório da Detentora da Ata, a Ata/Contrato poderá ser rescindido, a critério da Administração, independentemente da aplicação das sanções cabíveis;

9.3. O Município de Reginópolis se reserva ao direito de inspecionar os produtos quando da entrega, podendo recusá-los ou solicitar sua substituição, e ainda, se reserva ao direito de revogar, anular, adquirir no todo ou em parte, rejeitar todas as propostas, desde que justificadamente haja inconveniência administrativa para sua aquisição e por razões de interesse público;

9.4. Despesas com frete e descarregamento e demais inerentes e/ou necessárias à execução contratual correrão por conta e risco da empresa vencedora.

10. PRAZO E CONDIÇÕES PARA A ASSINATURA DA ATA/CONTRATO OU RETIRADA DO DOCUMENTO EQUIVALENTE.
10.1. A licitante declarada vencedora terá o prazo de 05 (cinco) dias úteis, após a regular notificação, para assinar o instrumento contratual ou retirar o documento equivalente,

10.2. Nos termos do § 2º do artigo 64, da Lei Federal n.º 8.666/93, poderá a Administração, quando o convocado se recusar a assinar o contrato ou não retirar o documento equivalente no prazo estabelecido, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificação, para fazê-lo em igual prazo e nas mesmas condições da primeira classificada, inclusive quanto ao preço, ou revogar a licitação, independentemente da cominação estabelecida pelo artigo 81, da Lei Federal n.º 8.666/93; 

10.3. Este Edital e todos os demais documentos que compõem seus anexos farão parte integrante do contrato independentemente de transcrição;

10.4. As licitantes, por ocasião da participação neste certame, deverão apresentar toda a documentação exigida para fins de comprovação de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrição (Lei Complementar n.º 123/06, artigo 43, caput) e suas alterações;

10.5. Havendo alguma restrição na comprovação da regularidade fiscal, será assegurado o prazo de 05 (cinco) dias úteis, a contar da publicação da homologação do certame, prorrogáveis por igual período, a critério da Administração, para a regularização da documentação, pagamento ou parcelamento de débito, e emissão de eventuais Certidões Negativas ou Positivas com Efeito Negativa, sob a pena de a contratação não se realizar, decaindo o direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas neste Edital (Redação dada pela Lei Complementar n.º 147/14, artigo 43, § 1º);

10.6. Não ocorrendo à regularização prevista no subitem anterior, facultar-se-á à Administração:

10.6.1. A retomada, em Sessão Pública, dos procedimentos relativos a esta licitação, sendo assegurado o exercício do direito de preferência na hipótese de haver participação de demais Microempresas e Empresas de Pequeno Porte cujas propostas de preço se encontrem no intervalo estabelecido;

10.6.2. A revogação da licitação (Lei Complementar n.º 123/06, artigo 43, § 2º).

10.7. O descumprimento dos dispostos nos subitens 10.1 e 10.5 implicará no impedimento de assinar o termo contratual ou na retirada do documento equivalente, sujeitando a empresa às penalidades equivalentes previstas neste Edital e seus anexos.
ANEXO III – DECLARAÇÃO DE ATENDIMENTO ÀS CONDIÇÕES DE HABILITAÇÃO

PREGÃO PRESENCIAL N.º 007/2023
PROCESSO Nº 0125/2023
Objeto: Pregão Presencial na modalidade REGISTRO DE PREÇOS visando a aquisição de parcelada de gênero alimentício estocáveis, para compor a alimentação escolar dos alunos da Rede Municipal de Ensino de Reginópolis/SP, conforme Anexo II (Termo de Referência).
Sr. Pregoeiro,
A empresa ________________ (razão social), inscrita no CNPJ sob o nº __________, e Inscrição Estadual nº ____________, situada na _______________ (endereço completo), neste ato representada pelo seu _______________ (representante legal / sócio / procurador), o(a) Sr.(a) _______ (nome), portador do RG ________ e CPF ________, em atenção ao edital do Processo Licitatório supra mencionado, DECLARA o pleno atendimento aos requisitos de habilitação, estando ciente que, constatada a inveracidade de quaisquer das informações e/ou de documentos fornecidos, poderá sofrer as sanções previstas no artigo 7º da Lei Federal nº 10.520/02.

_______________, ___ de _______________ de _____

___________________________

Assinatura do representante legal

(Deverá ser apresentada em papel timbrado da empresa)

ANEXO IV – FORMULÁRIO DE MODELO DE PROPOSTA DE PREÇOS
NOME DA EMPRESA: .....................................................................................................

ENDEREÇO: ....................................................................................................................
CIDADE:..............................................................ESTADO:.............................................
CNPJ N.: ...........................................................
Referente: Pregão Presencial n.º 007/2023 – Processo nº 0125/2023
Objeto: Pregão Presencial na modalidade REGISTRO DE PREÇOS visando a aquisição de parcelada de gênero alimentício estocáveis, para compor a alimentação escolar dos alunos da Rede Municipal de Ensino de Reginópolis/SP, conforme Anexo II (Termo de Referência).
Apresentamos e submetemos à apreciação de V.Sas., nossa Proposta relativa à Licitação em referência, assumindo inteira responsabilidade por quaisquer erros ou omissões que venham a ser verificados em sua execução.
	Item
	Descrição Do Produto
	Qtdd
	Marca
	Valor Unitário
	Valor Total

	1. 
	Achocolatado em Pó vitaminado com no mínimo 75% cacau: De 1 kg. Teor reduzido de açúcar, alto rendimento. Composição mínima: açúcar e cacau em pó alcalino lecitinado, maltodextrina, vitaminas e minerais, não deve conter glúten. Validade mínima de 06 (seis) meses e fabricação não superior a 30 (trinta) dias da entrega do produto.
	1000 pacotes
	
	
	

	2. 
	Açúcar cristal: Pacote de 05 (cinco) quilos, contendo sacarose, originário do suco da cana, livre de fermentação, isento de matéria terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais, contendo aproximadamente 99,3% de glicídios. Embalagem primaria: transparente, incolor, termos soldado contendo 05 (cinco) Kg. De peso liquido, devidamente rotulado respeitando a legislação vigente. Validade mínima de 18 meses da data da entrega do produto.
	1000 pacotes
	
	
	

	3. 
	Açúcar demerara: Pacote de 01 (um) quilo, contendo sacarose, originário do suco da cana, livre de fermentação, isento de matéria terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais, contendo aproximadamente 99,3% de glicídios. Embalagem primaria: transparente, incolor, termos soldado contendo 01 (um) Kg. De peso liquido, devidamente rotulado respeitando a legislação vigente. Validade mínima de 18 meses da data da entrega do produto.
	200 kg
	
	
	

	4. 
	Adoçante STÉVIA: A base de esteviosídeo, líquido, na embalagem deverá constar a data de fabricação e da validade – frasco de 200ml. 
	12 unidade
	
	
	

	5. 
	Alfajor tradicional e integral 40g: Sabores: brigadeiro e doce de leite. Composição nutricional por porção de 20g: 82 kcal, carboidrato 12g, proteína 1,1g, fibra 0,2g, isento de gordura trans. Pode conter traços de amendoim, amêndoa, avelã e coco. Embalagem de 40g.
	6000 unidades
	
	
	

	6. 
	Amido de milho: Fabricado a partir de matéria primas limpas, isentas de materiais terrosos e parasitas. Sob forma de pó, embalagem de 500g, termos selada, com indicação do fabricante, lote, data de validade mínima de seis meses a contar da data de entrega, endereço e registro no órgão competente.
	100 kg
	
	
	

	7. 
	Arroz tipo 1 (um): Agulhinha, tipo 1 longo e fino. Grãos inteiros, com teor de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos. Embalagem de 5 quilos. Prazo de validade mínima de 10 meses a partir da data de entrega.
	2000 pacotes
	
	
	

	8. 
	Aveia em flocos 500 g: em flocos finos de 1ª qualidade, em caixa de 500g.
	400 pacotes
	
	
	

	9. 
	Azeite de Oliva Extra Virgem: Óleo límpido e brilhante, de cor amarelo-esverdeado, isento de particularidades estranhas. Acidez inferior a 0,5%. Validade a partir de 2 anos da data de fabricação. Envasado em recipiente escuro e em garrafa de 250 ml.
	100 unidades
	
	
	

	10. 
	Barra de Cereal, sabores diversos contendo aproximadamente: fibra a 1 g e energia de 98 calorias.

Embalagem primaria: embalada individualmente em filme BOPP metalizado (single pack) pesando de 20 a 25g. Com validade superior a 6 meses do dia da entrega.
	8000 unidades
	
	
	

	11. 
	Batata Palha: Batata Palha tradicional. Produto 100 % natural. Batata in natura, gordura vegetal e sal. Prazo de validade de 6 meses após a data de fabricação e entrega e lote expresso em cada embalagem. Empilhamento máximo para armazenamento 05 caixas de 6,4 kg. Embalagem primaria: pacote plástico atóxico, laminado, termo soldado, resistente com capacidade de 500 g
	800 kg
	
	
	

	12. 
	Bebida láctea UHT sabor morango e coco: Processo de envase UHT tipo “longa vida”. Ingredientes soro de leite líquido, açúcar, leite em pó integral, suco concentrado de morango, mistura de estabilizantes, regulador de acidez ácido cítrico, aroma idêntico ao natural de morango, corante natural de carmim de cochonilha, vitamina A, C, D e ferro quelato e zinco. Não contem glúten. Embalagem filme de polietileno de 1 litro, reembalado em caixa de papelão com 80 unidades. Não necessita refrigeração enquanto fechado, após aberto consumir imediatamente. Validade de 90 dias enquanto fechado.
	4000 litros
	
	
	

	13. 
	Biscoito de Aveia e Mel: composição: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar invertido, leite em pó, mel, aveia em flocos, farinha integral de centeio, farinha de arroz, semente de linhaça, semente de gergelim, sal e vanilla. Estabilizante lecitina de soja, fermentos químicos bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio. Embalagem Primária: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente atóxico com peso mínimo de 400g até 1kg, hermeticamente selado. Embalagem Secundária: deve estar em caixa de papelão resistente contendo até 8 kg do produto. Prazo de Validade: Mínimo de 6 meses; Data de Fabricação: Máximo de 30 dias.
	500 kg
	
	
	

	14. 
	Biscoito tipo amanteigado:

Sabores diversos: chocolate, banana com canela, leite, leite com gotas de chocolate, coco, manteiga e leite e mel, isento de gordura trans. Pacotes de 300 a 400g. Umidade máxima de 14%. O produto deve ser ausente de gordura trans e conter farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico e vitaminas do complexo B. Validade mínima de 06 (seis) meses e fabricação não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto.
	600 kg
	
	
	

	15. 
	Biscoito de Polvilho reduzido em açúcares, gorduras e sódio: Ingredientes: polvilho azedo, gordura vegetal, ovos, sal, farinha de soja micronizada inativa e corantes, não contem glúten, isento de lactose. Embalagem individual com peso líquido de 40g. Embalagem secundária: caixa de papelão. Validade mínima de 90 dias a partir da fabricação.
	2000 kg
	
	
	

	16. 
	Biscoito doce tipo maisena: Contendo basicamente farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, isenta de gorduras TRANS, açúcar e amido de milho. Deve apresentar sabor característico e agradável. A composição centesimal aproximada deverá ser: proteína 8,5g; lipídeos 10g; e glicídios 77g. Embalagem primaria: pacote de 400g líquido. Validade mínima de 06 (seis) meses e fabricação não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto.
	1200 pacotes


	
	
	

	17. 
	Biscoito doce, sabores: chocolate e leite, formulado a partir de matéria prima selecionada, contem glúten. Embalagem primaria: com peso líquido de 30gr cada. Embalagem secundaria: acondicionados em caixas de papelão reforçadas com abas superiores e inferiores lacradas respectivamente com fita adesiva. Rotulagem: produto identificado por dizeres impressos de forma clara e indelével, conforme legislações vigentes.
	5000 pacotes
	
	
	

	18. 
	Biscoito de Nata (Sem Lactose, Vegano): Vitaminado sem lactose e sem proteína do leite, enriquecido com ferro e ácido fólico, água, açúcar, gordura vegetal hidrogenada zero trans, açúcar invertido, estabilizante lecitina de soja, fermentos químicos (bicarbonato de sódio, pirofosfato ácido de sódio e bicarbonato de amônio), sal, metabissulfito de sódio, aroma artificial de nata, proteinase, vitaminas (B1, B2, B6 e PP). Sem colesterol, sem lactose, sem proteína do leite, isento de produtos de origem animal. Validade mínima de 06 (seis) meses e empacotamento não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto. Embalagem de 400 g.
	200 kg
	
	
	

	19. 
	Biscoito Doce Tipo Rosquinha Sabor Chocolate: Pacote de 400G. De acordo com as NTA 02 e 48. Os biscoitos ou bolachas deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas, sem corantes, isentas de matéria terrosa, parasitos e de detritos animais e vegetais, devendo estar em perfeito estado de conservação. São rejeitados os biscoitos ou bolachas malcozidas, queimados, de caracteres organolépticos anormais. Não é tolerado o emprego de substâncias corantes na confecção dos biscoitos ou bolachas, excetuando-as tão somente nos revestimentos e recheios açucarados (glacês). Os corantes amarelos não são tolerados mesmo nos recheios e revestimentos açucarados. A composição básica do biscoito são os seguintes elementos: farinha de trigo, gordura vegetal, amido de milho, sal refinado, aroma artificial e estabilizante lecitina de soja e soro de leite. Embalagem em pacotes contendo 400g. No rótulo deverá constar a denominação "biscoito", seguido de sua classificação e Rotulagem Nutricional Obrigatória. Validade: No mínimo 12 (doze) meses a partir da data de entrega. A data de validade deverá constar da embalagem primária e da embalagem secundária. Obs: Na data da entrega a fabricação/ embalagem do produto deverá ser de, no máximo, 30 dias.
	1000 kg
	
	
	

	20. 
	Biscoito Doce Tipo Rosquinha Sabor Coco, leite e baunilha: Pacote de 400G. De acordo com as NTA 02 e 48. Os biscoitos ou bolachas deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas, sem corantes, isentas de matéria terrosa, parasitos e de detritos animais e vegetais, devendo estar em perfeito estado de conservação. São rejeitados os biscoitos ou bolachas malcozidas, queimados, de caracteres organolépticos anormais. Não é tolerado o emprego de substâncias corantes na confecção dos biscoitos ou bolachas, excetuando-as tão somente nos revestimentos e recheios açucarados (glacês). Os corantes amarelos não são tolerados mesmo nos recheios e revestimentos açucarados. A composição básica do biscoito são os seguintes elementos: farinha de trigo, gordura vegetal, amido de milho, sal refinado, aroma artificial e estabilizante lecitina de soja e soro de leite. Embalagem em pacotes contendo 400g. No rótulo deverá constar a denominação "biscoito", seguido de sua classificação e Rotulagem Nutricional Obrigatória. Validade: No mínimo 12 (doze) meses a partir da data de entrega. A data de validade deverá constar da embalagem primária e da embalagem secundária. Obs: Na data da entrega a fabricação/ embalagem do produto deverá ser de, no máximo, 30 dias.
	1000 kg
	
	
	

	21. 
	Biscoito salgado tipo cream cracker: Deverá apresentar farinha enriquecida com ferro e ácido fólico e conter aproximadamente 62% de carboidratos e no mínimo 10% de proteína. Embalagem primaria: saco plástico duplo com peso de 400g cada pacote. Validade mínima de 06 (seis) meses e fabricação não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto.
	800 pacotes
	
	
	

	22. 
	Cacau em pó sem açúcar: cacau em pó, sem adição de açúcares. Embalagem de 200 g. validade mínima de 3 meses a partir da data de entrega.
	500 pacotes
	
	
	

	23. 
	Café em pó torrado e moído – 500g: Produto torrado, tradicional e moído, puro de primeira qualidade. Embalados em pacotes de 500g, devidamente rotulado conforme a legislação vigente. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a trinta dias da entrega do produto. Contendo o selo ABIC de qualidade.
	800 pacotes
	
	
	

	24. 
	Catchup:

Embalagem de 1 kg contendo tomate, açúcar, vinagre, sal, amido modificado, cebola, alho, aromatizantes e conservantes, sorbato de potássio. Prazo de validade com valor mínimo de 6 meses após a entrega e lote.
	30 kg
	
	
	

	25. 
	Colorífico Natural: Tempero formado a partir da mistura do urucum com fubá e óleo vegetal, sendo conhecido também como colorau. Embalagem de 500 g e com data de validade de 1 anos a partir da data de fabricação.
	160 pacotes
	
	
	

	26. 
	Composto lácteo com açúcar e maltodextrina, sabores: cacau, morango e maçã, banana e mamão, rico em vitaminas e minerais (ferro, cobre, iodo, zinco, manganês e magnésio). Teor de leite em pó integral mínimo 51%. Embalagem primaria de polipropileno aluminizado de 1 ou 2kg, O produto deverá conter Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA.
	1500 kg
	
	
	

	27. 
	Ervilha em conserva: peso líquido de 1,5 a 2,0 kg peso drenado.

Preparadas com vegetais selecionadas e produzidas em conformidade com a legislação vigente. Características físicas, químicas e biológicas e de embalagem devem seguir as normas de legislação correspondente. Embalagem primaria: lata com peso liquido de aprox. 3,1 kg, não podendo estar amassada e enferrujada, devidamente rotulada conforme a legislação vigente. Validade mínima de 08 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	20 latas
	
	
	

	28. 
	Farinha de mandioca torrada e moída: Seca, fina, ligeiramente torrada. Deverá estar isenta de sujidade, parasitas e larvas. Embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, termossoldada na horizontal e vertical com peso de 500g. Não contém glúten. Devidamente rotulada conforme a legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	200 pacotes
	
	
	

	29. 
	Farinha de milho: Composição máxima de sódio 25 mg e mínima de proteína 3,3g na porção de 40g. Não contem glúten. Embalagem plástica atóxica contendo 500g, devidamente rotulada conforme legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	250 pacotes
	
	
	

	30. 
	Farinha de trigo: Enriquecida com ferro e ácido fólico. Embalagem plástica atóxica devidamente rotulada conforme a legislação vigente contendo 1 kg. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	200 kg
	
	
	

	31. 
	Feijão carioca Tipo 1: Pacote com 2 kg, natural, constituído de no mínimo 98% de grãos inteiros e correspondente a variedade no tamanho e cor, maduros, limpos e secos. Livres de materiais terrosos e parasitas. Embalagem de 2 kg.
	1000 pacotes
	
	
	

	32. 
	Fermento em pó químico: Embalagem de 100g, ingredientes básicos: amido de milho ou fécula de mandioca, fosfato de monocalcico e bicarbonato, conforme a legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	200 potes
	
	
	

	33. 
	Flocos de milho açucarado: Fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, deverá apresentar aspecto, sabor e cheiro característico, livre de sujidades e substâncias nocivas. Embalagem: o produto deverá estar acondicionado em pacotes de polietileno transparente, atóxico, bem vedados, com 1Kg cada. Prazo de validade mínimo de 12 meses a contar a partir da data de entrega.
	400 kg
	
	
	

	34. 
	Flocos de milho açucarados com chocolate: Fabricado a partir de matérias primas são e limpas, deverá apresentar aspecto, sabor e cheiro característico, livre de sujidades e substâncias nocivas. Embalagem: o produto deverá estar acondicionado em pacotes de polietileno transparente, atóxico, bem vedados, com 1Kg cada. Prazo de validade mínimo de 12 meses a contar a partir da data de entrega.
	400 kg
	
	
	

	35. 
	Flocos De Milho Sem Açúcar: Produto obtido com os ingredientes milho, xarope de glucose, amido, outros ingredientes desde que mencionados no rótulo. Apresentando-se como flocos de milho. Flocos ligeiramente vitrificados, marrom dourado, levemente doce maltado e textura crocante. No rótulo deverá constar a denominação do produto de acordo com a sua designação e classificação. Rotulagem Nutricional Obrigatória. Embalagem em pacotes de plástico transparente resistente e incolor de 1 a 2 kg cada. Reembalados em caixas de papelão reforçadas. Deverá ser entregue no máximo 20 dias após a data de fabricação. Validade: No mínimo 12 (doze) meses a partir da data de entrega. A data de validade deverá constar da embalagem primária e da embalagem secundária.
	50 kg
	
	
	

	36. 
	Gelatina em pó: Embalagem de 1kg, não deve conter glúten. Composição Nutricional: valor energético máximo de 390 kcal, carboidratos máximos de 90 g, proteínas mínimas de 6g, gorduras totais 0g. Embalagem de saco de polietileno leitoso, atóxico, hermeticamente fechado por termossoldagem na vertical e horizontal, devidamente rotulado conforme a legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	300 kg
	
	
	

	37. 
	Fubá de milho: Composição mínima de ácido fólico 60 mcg, ferro 1,5 mcg, na porção de 40 g. Não contém glúten. Embalagem plástica atóxica contendo 1 kg, devidamente rotulada conforme a legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	500 kg
	
	
	

	38. 
	Iogurte Natural Integral Zero Lactose:

 Iogurte natural integral cremoso; elaborado a partir de leite pasteurizado integral e/ ou leite integral reconstituído, fermentos lácteos e enzima lactase; sem conservantes ou outros ingredientes. Conservado e transportado a uma temperatura entre 1 e 10 graus celsius; validade mínima de 30 dias na data da fabricação e 24 dias na data da entrega; embalagem primária: copo plástico lacrado entre 100g a 170g; acondicionado em embalagem secundária apropriada. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pelo Mapa e Anvisa. Produto deve possuir registro no órgão competente
	100 caixas
	
	
	

	39. 
	Iogurte com preparado de fruta 175g, sabores diversos: açaí com banana, açaí com morango, frutas vermelhas, coco, morango, abacaxi e salada de frutas. Conservado entre 1 e 10 graus centígrados, acondicionado em pote de plástico com tampa lacre, contendo 175ml. 
	12500 unidades
	
	
	

	40. 
	Leite de Soja Alimento à base de soja: (leite de soja), integral, líquido, deve ter como principal ingrediente o extrato de soja, 0% lactose, 0% colesterol, 0% proteínas lácteas. Fonte de proteínas, enriquecido com vitaminas e minerais, deve possuir o mínimo de 240mg de cálcio para uma porção de 200ml do produto. Não deve ter adição de açúcar. Embalagem de 1 litro, tipo tetra pak – longa vida. Validade mínima de 3 (três) meses a partir da data de entrega.
	80 litros
	
	
	

	41. 
	Leite aromatizado UHT, ingredientes: leite integral e/ou leite em pó integral reconstituído, açúcar, cacau em pó e estabilizante, CONTÉM LACTOSE. Embalagem primária: papel cartonado Tetra Prisma Asseptic de 200ml, reembalado em caixas contendo 24 unidades. Validade 180 dias. O produto deverá conter Registro no SIF e estar de acordo com a Instrução Normativa MAPA n26, de 12 de junho de 2007 – Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Leite Aromatizado.
	15000 unidades
	
	
	

	42. 
	Leite em pó: enriquecido com vitamina A e vitamina D. Acondicionado em embalagem primária atóxica aluminizada (embalagem de 1kg), resistente e fechado hermeticamente, com respectiva informação nutricional, com data de fabricação, lote e prazo de validade de no mínimo 06 meses. Caixa com 40 unidades.
	800 kg
	
	
	

	43. 
	Leite zero lactose: Embalagem Tetra Pak contendo 1 litro do produto. Prazo de validade: até 6 meses. Leite Integral, Enzima Lactase, Vitamina C (ácido ascórbico), Ferro (pirofosfato de sódio), Zinco (sulfato de zinco), Vitamina D (colecalciferol), Vitamina A (acetato de retinila).
	100 litros
	
	
	

	44. 
	Leite in natura: Leite natural, com aspecto liquido e homogêneo. Não podendo conter substancias estranhas, sabor levemente adocicado com odor suave e cor branca amarelada opaca. Ordenha em condições higiênicas e animais saudáveis.
	6000 litros
	
	
	

	45. 
	Leite UHT integral longa vida: Embalagem Tetra Pak contendo 1 litro do produto. Prazo de validade: até 6 meses. Deverá constar o registro no Ministério da Agricultura e apresentar laudo Bromatológico. Data de fabricação: máximo de 30 dias.
	8000 litros
	
	
	

	46. 
	Macarrão de Arroz: Produzido a base de arroz, livre de glúten, livre de ovos, isento de lactose e outros ingredientes derivados de leite, com consistência e cozimento semelhante à das massas tradicionais. Macarrão alternativo para necessidades especiais (intolerância à lactose, alergia à proteína do leite de vaca, alergia ao ovo, doença celíaca ou intolerância ao glúten). Tipos: penne, parafuso, padre nosso e espaguete. Embalagem de 500g. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias de entrega do produto.
	60 kg
	
	
	

	47. 
	Macarrão de sêmola com ovos tipo Ave Maria: Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovo pasteurizado e corante natural urucum e cúrcuma. Contem (pró-vitamína A) adicionados com água e submetidos a processos técnicos adequados. Massa alimentícia em conformidade com a legislação vigente (RDC 263 de 22/09/05 e decreto 12.486/78, da secretaria de Saúde do Estado de São Paulo – NTA 49 – Massas alimentícias ou macarrão). Embalagem: sacos de polietileno atóxico, com conteúdo liquido de 500g, devidamente lacrado. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	800 pacotes
	
	
	

	48. 
	Macarrão de sêmola com ovos tipo espaguete: Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovo pasteurizado e corante natural urucum e cúrcuma. Contem (pró-vitamína A) adicionados com água e submetidos a processos técnicos adequados. Massa alimentícia em conformidade com a legislação vigente (RDC 263 de 22/09/05 e decreto 12.486/78, da secretaria de Saúde do Estado de São Paulo – NTA 49 – Massas alimentícias ou macarrão). Embalagem: saco de polietileno atóxico, com conteúdo liquido de 500g, devidamente lacrado. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	1600 pacotes
	
	
	

	49. 
	Macarrão de sêmola com ovos tipo Padre Nosso: Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovo pasteurizado e corante natural urucum e cúrcuma. Contem (pró-vitamína A) adicionados com água e submetidos a processos técnicos adequados. Massa alimentícia em conformidade com a legislação vigente (RDC 263 de 22/09/05 e decreto 12.486/78, da secretaria de Saúde do Estado de São Paulo – NTA 49 – Massas alimentícias ou macarrão). Embalagem: saco de polietileno atóxico, com conteúdo liquida de 500g, devidamente lacrado. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	900 pacotes
	
	
	

	50. 
	Macarrão de sêmola com ovos tipo parafuso: Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovo pasteurizado e corante natural urucum e cúrcuma. Contem (pró-vitamína A) adicionados com água e submetidos a processos técnicos adequados. Massa alimentícia em conformidade com a legislação vigente (RDC 263 de 22/09/05 e decreto 12.486/78, da secretaria de Saúde do Estado de São Paulo – NTA 49 – Massas alimentícias ou macarrão). Embalagem: saco de polietileno atóxico, com conteúdo liquido de 500g, devidamente lacrado. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	1000 pacotes
	
	
	

	51. 
	Maionese:

Embalagem de 1 kg, contendo água, óleo vegetal, amido modificado de milho, açúcar, ovos pasteurizados, sal, vinagre, acidulante: ácido lático e ácido cítrico, antioxidantes EDTA de sódio e cálcio, isento de glúten e sem lactose. Prazo de validade de no mínimo 6 meses após a entrega.
	100 kg
	
	
	

	52. 
	Manteiga com sal Embalagem 400g: Manteiga com sal, de primeira qualidade, obtida do creme de leite (nata) padronizado, pasteurizado e maturado, com 400g, com teor mínimo de 80% de lipídeos, embalagens retangulares com dados de identificação, data de fabricação e validade, lote, registro do Ministério da Agricultura SIF/ DIPOA. Validade de, no mínimo, 4 meses.
	2500 potes
	
	
	

	53. 
	Milho para canjica 500g: 

Milho em grãos limpos e selecionados para canjica, novo, acondicionado em embalagem plástica, com no máximo 15 % de umidade.
	150 kg
	
	
	

	54. 
	Milho para pipoca: Milho para pipoca tipo 1, preparados com matérias primas sãs, limpas, isentas de matérias terrosas e parasitos e de detritos animais ou vegetais com no máximo de 15% de umidade - emb. 500g
	500 kg
	
	
	

	55. 
	Milho verde em conserva: peso drenado de 1,500 a 2,000g. Preparado a partir de grãos de milho selecionados e produzida em conformidade com a legislação vigente. Características físicas, químicas e biológicas e de embalagem devem seguir as normas da legislação correspondente. Embalagem Lata com peso líquido de aprox. 3,100g. Validade mínima de 10 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	200 latas
	
	
	

	56. 
	Mini bolo recheado, sabores: chocolate c/ rech. chocolate, baunilha c/ rech. morango com polpa de fruta, chocolate c/ rech. doce de leite, baunilha c/ rech. chocolate, laranja c/ rech. doce de goiaba com polpa de fruta, baunilha c/ rech. e coberto de chocolate e abacaxi c/ rech. abacaxi com polpa de fruta, embalagem primária de 50 a 60g, secundaria contendo 90 unidades, validade mínima 120 dias conforme RDC 344 de 13/12/2002/ RDC 54 de 12/11/2012/ RDC 26 de 02/07/2015.
	8000 unidades
	
	
	

	57. 
	Mini bolo integral. Sabores: chocolate e laranja. Obtido pela cocção em condições técnicas adequadas de massa preparada com os seguintes ingredientes: farinha de trigo integral fortificada com ferro e ácido fólico, açúcar, ovo, gordura vegetal de palma, açúcar invertido, cacau em pó, farinha de soja, umectantes: glicerina e sorbitol, maltodextrina, sal, fermentos químicos: bicarbonato de sódio e pirofosfatoacido de sódio, conservadores: propionato e ácido sorbico e aroma idêntico ao natural de laranja ou brigadeiro. CONTEM GLUTEN, ALERGICOS: contem ovo, derivados de trigo e soja. Conforme RDC 344 de 13/12/2002/ RDC 54 de 12/11/2012/ RDC 26 de 02/07/2015. Embalagem primaria 40 g, secundaria contendo 50 ou 100 unidades. Validade de 45 dias.
	12000 unidades
	
	
	

	58. 
	Molho de Tomate (1 Kg):

 Refogado e temperado: é o produto obtido da polpa de frutos do tomateiro (Lycopersicum esculentum L.) preparado com frutos maduros, selecionados, sãos, sem sementes e isentos de fermentação devendo conter, no mínimo 11% de sólidos solúveis naturais de tomate sem pele e sem semente, adicionado de frutose e sal, podendo conter condimentos e especiarias permitidos pela legislação vigente que não descaracterizem o produto. Não deverá conter corantes artificiais, conservadores, pimenta e glúten. Deve ser produzido com tecnologia adequada garantindo a qualidade do produto final. O produto deve ser temperado e assim garantir a utilização imediata do produto após retirada da embalagem original, sendo necessário apenas aquecimento. Produto de massa mole vermelha com rendimento mínimo de 20 porções de 50ml por Kg. Embalagem Tipo BAG atóxico, resistente, adequado ao acondicionamento de alimentos em temperatura ambiente – com capacidade de 1Kg, reembalados em caixa de papelão ondulado reforçado adequado ao acondicionamento de alimentos. Validade mínima de 12 (doze) meses e fabricação não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto
	700 kg
	
	
	

	59. 
	Mostarda: 

Embalagem de 1 kg, contendo água, vinagre, mostarda, sal, corantes naturais, cúrcuma e páprica. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 90 dias da entrega do produto.
	35 kg
	
	
	

	60. 
	Nhoque de soja, cozido e congelado, sabores: tradicional, legumes e com linhaça, embalagem de polietileno de baixa densidade, atóxico, contendo 01 kg.
	800 kg
	
	
	

	61. 
	Óleo de soja vegetal: Produto alimentício originário de soja, refinado dentro dos padrões rigorosos de qualidade para obtenção de óleo claro, sem cheiro, leve e saudável, de acordo com os padrões legais, deve conter no mínimo 0,3 mg de vitamina E, máximo de 3g de gorduras saturadas na porção de 13 ml. Embalagem Primária tipo Pet plástica contendo 900 ml. Devidamente rotulada conforme legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	1800 unidades
	
	
	

	62. 
	Orégano: Deverá ser constituído por folhas de espécimes vegetais genuínos, sãs, limpas e secas, aspecto folha ovalada seca, cor verde pardacenta, cheiro e sabor próprio. - Embalagem 85g.
	130 pacotes
	
	
	

	63. 
	Pão de Mel: Sabores: chocolate, chocolate integral, brigadeiro, morango e chocolate branco, embalagem de 40 gramas, contem glútem, isento de gordura trans, conforme legislação vigente.
	6000 unidades
	
	
	

	64. 
	Pão de queijo congelado, sabores: tradicional, multigrãos, frango e goiabada, sem glúten e sem gordura trans; Ingredientes: fécula de mandioca, ovos, óleo de soja, leite, queijo e sal e outros conforme os sabores e de acordo com a legislação vigente. Peso unitário de 60 a 90 gramas. Características: cor, odor, sabor e textura característicos. Embalagem Primária: sacos de polietileno, atóxico, lacrado, resistente ao transporte e armazenamento, pesando de 1 a 3kg; contendo prazo de validade e lote de forma indelével. No momento da entrega o produto deverá dispor de no mínimo 04 meses de validade.
	2500 kg
	
	
	

	65. 
	Polpa de tomate concentrada 2kg, produto resultante da concentração da polpa de tomate por processos tecnológicos, 100% tomate, preparado com frutos maduros selecionados, não contem glúten, brix mínimo de 25, aspecto pasta homogênea e consistente, isento de fermentação, sujidades e outros materiais estranhos, acondicionados em embalagens tipo bag/sache, validade mínima de 18 meses. Produto sujeito a verificação no ato da entrega aos proced. administrativos determinados pela ANVISA.
	1000 kg
	
	
	

	66. 
	Preparo líquido para refresco de fruta, sem açúcar, enriquecido com vitaminas e minerais 5lto: Sabores: abacaxi, laranja, maracujá, morango, pêssego, tangerina e uva. Contendo suco concentrado ou polpa de fruta, aroma da fruta, ácido cítrico, benzoato de sódio, com adição de vitaminas (A, D3, B1, B2 e C) e minerais (Ferro e Zinco). Rendimento mínimo 1:6. O produto deverá estar devidamente registrado no órgão competente. Validade de 6 meses a partir da data de fabricação em temperatura ambiente. Embalagem: Galão de 05 litros.
	3000 litros
	
	
	

	67. 
	Requeijão Cremoso Ingredientes: leite, creme de leite e fermento lácteo. Não deve ter amido em sua composição. Produto de primeira qualidade. Embalagem plástica de 500g. Deve ter registro no órgão competente e seguir as normas da legislação vigente. Validade mínima de 30 (trinta) dias e fabricação não superiores a 5 (cinco) dias da entrega do produto.
	800 pacotes
	
	
	

	68. 
	Sal refinado: Iodado, pacote de 1 kg, beneficiado, isento de sais de cálcio e magnésio, impurezas orgânicas, areia e fragmentos de rochas. Produto moído deverá passar totalmente pela peneira número 20. Produzido e embalado conforme a legislação vigente. Embalagem: saco plástico contendo 1 kg, devidamente rotulado conforme a legislação vigente e reembalado em fardos plásticos atóxico contendo até 30 kg. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto.
	500 kg
	
	
	

	69. 
	Sardinha: Sardinha em Conserva de Azeite ou óleo comestível: Lata de peso liquida de 250g e peso drenado de 165g. De primeira qualidade.
	300 latas
	
	
	

	70. 
	Snack de cereais, assado, diversos sabores, embalagem primaria: com peso liquido de 40gr cada, embalagem secundaria: acondicionados em caixas de papelão reforçadas com abas superiores e inferiores lacradas respectivamente com fita adesiva, rotulagem: produto identificado por dizeres impressos de forma clara e indelével, conforme legislações vigentes.
	18000 pacotes
	
	
	

	71. 
	Snack assado de arroz, soja e legumes, sabor queijo, não contendo soja transgênica, sem glúten e zero gorduras trans, pacotes de 25 gramas.
	15000 pacotes
	
	
	

	72. 
	Trigo para Quibe: Pacote com 500 gramas. Parte do grão do trigo integral que é quebrado e torrado e rico em fibras, vitaminas e minerais. Com materiais adequados para as condições previstas de armazenamento e que garantam a hermeticidade da embalagem e proteção apropriada contra a contaminação. Deve apresentar textura, cor, odor e características físico/ químicas compatíveis ao produto e descrição dos ingredientes, informação nutricional, descrição de conservação deve conter data de fabricação e validade e lote rotulagem conforme RDC 360/2003 - ANVISA. Validade mínima de 12 (doze) meses e fabricação não superiores a 30 (trinta) dias da entrega do produto.
	130 kg
	
	
	

	73. 
	Vinagre: Frasco de 750 ml, devidamente rotulado conforme a legislação vigente. Validade mínima de 6 meses e fabricação não superior a 30 dias da entrega do produto
	300 unidades de 750 ml
	
	
	

	74. 
	Bolo Simples Sabores Diversos: Deverá estar em placas de 63x40cm, aproximadamente. Bolo sem recheio e sem cobertura. Deverá ser entregue no máximo 1 (um) dia após sua fabricação, devidamente identificado. Sabores: chocolate, branco, fubá, cenoura e laranja.
	6000 kg
	
	
	

	75. 
	Pão de Leite: 50 gramas Produto obtido pela cocção, em condições técnicas e higiênico-sanitárias adequadas, preparado com farinha de trigo, fermento biológico, leite, sal, açúcar, podendo conter outros ingredientes desde que declarados e aprovados pela ANVISA.
	4000 kg
	
	
	

	76. 
	Pão de queijo congelado, sabores: tradicional, multigrãos, frango e goiabada, sem glúten e sem gordura trans; Ingredientes: fécula de mandioca, ovos, óleo de soja, leite, queijo e sal e outros conforme os sabores e de acordo com a legislação vigente. Peso unitário de 60 a 90 gramas. Características: cor, odor, sabor e textura característicos. Embalagem Primária: sacos de polietileno, atóxico, lacrado, resistente ao transporte e armazenamento, pesando de 1 a 3kg; contendo prazo de validade e lote de forma indelével. No momento da entrega o produto deverá dispor de no mínimo 04 meses de validade.
	200 kg
	
	
	

	77. 
	Pão doce: Peso aproximadamente de 50g. Pão assado com coco e leite condensado ou creme de boa qualidade, macio e aerado.
	4300 kg


	
	
	

	78. 
	Pão tipo bisnaguinha - embalagem de 300 gramas. Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, sal, gordura vegetal de palma, gluten de trigo, conservadores propionato de cálcio acido sorbico, melhorador de farinha, acido ascórbico emulsificante esteres de acido diacetil tartárico e mono e diglicerideos, estearoil-2 lactil lactato de cálcio), sem corantes artificiais. Peso unidade: 20 gramas. Características organolépticas: aspecto: próprio de massa cozida, cor: própria, odor: próprio, sabor: próprio. Características físico-químicas: valores nutricionais iguais ou acima (g/100): carboidratos mínimo de 55g; proteína mínimo de 8g. gorduras totais máxima 6,5g; fibra alimentar mínimo de 1g; sódio máxima: 420mg. Embalagem: primária deverá ser saco de polietileno ou polipropileno, transparente, atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 15 (quinze) unidades, totalizando 300 (trezentos) gramas aproximadamente, em cada embalagem primária. Embalagem primária deverá conter de forma impressa: denominação de venda do produto (nome do produto e marca), identificação da origem (nome ou razão social e endereço do fabricante), data de fabricação (dia/mês/ano), data de validade ou data de vencimento, número do lote, lista de ingredientes, inclusive os aditivos (função principal e nome completo ou número ins), caso utilizados, Informação Nutricional, peso líquido, prazo de validade: mínima: 10 dias a partir da data de fabricação, somente serão recebidos os produtos que tenham sido fabricados e embalados no período máximo de 2 (dois) dias corridos. Rotulagem: deverá seguir a legislação vigente.
	1800 kg
	
	
	

	79. 
	Pão tipo bisnaguinha integral - embalagem de 300 gramas. Ingredientes: farinha de trigo integral, açúcar, sal, gordura vegetal de palma, glúten de trigo, emulsificantes mono e diglicerideos de ácidos graxos, esteres de acido diacetil tartárico e mono e diglicerideos, estearoil-2 lactil lactato de cálcio e polioxietileno, sem corantes artificiais. Peso unidade: 20 gramas. Características organolépticas: aspecto: próprio de massa cozida, cor: própria, odor: próprio, sabor: próprio. Características físico-químicas: valores nutricionais iguais ou acima (g/100): carboidratos mínimo de 45g; proteína mínimo de 9g. gorduras totais máxima 6,5g; fibra alimentar mínimo de 5g; sódio máxima: 420mg. Embalagem: primária deverá ser saco de polietileno ou polipropileno, transparente, atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade para 15 (quinze) unidades, totalizando 300 (trezentos) gramas aproximadamente, em cada embalagem primária. Embalagem primária deverá conter de forma impressa: denominação de venda do produto (nome do produto e marca), identificação da origem (nome ou razão social e endereço do fabricante), data de fabricação (dia/mês/ano), data de validade ou data de vencimento, número do lote, lista de ingredientes, inclusive os aditivos (função principal e nome completo ou número ins), caso utilizados, Informação Nutricional, peso líquido, prazo de validade: mínima: 10 dias a partir da data de fabricação, somente serão recebidos os produtos que tenham sido fabricados e embalados no período máximo de 2 (dois) dias corridos. Rotulagem: deverá seguir a legislação vigente.
	900 kg
	
	
	

	80. 
	Pão Francês: Peso aproximadamente de 50g. Características: produto fermentado, preparado com farinha de trigo, sal e água. Caracteriza-se por casca crocante de cor uniforme castanho dourado e miolo de cor branco de textura e granulação fina. A entrega deve ser feita nas Unidades Escolares, de acordo com o cronograma elaborado.
	10.000 kg
	
	
	

	81. 
	Pão de hamburguer: 50 gramas Produto obtido pela cocção, em condições técnicas e higiênico-sanitárias adequadas, preparado com farinha de trigo, fermento biológico, leite, sal, açúcar, podendo conter outros ingredientes desde que declarados e aprovados pela ANVISA.
	500 kg
	
	
	

	82. 
	Polpa de fruta Abacaxi: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	
	

	83. 
	Polpa de fruta Acerola: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	
	

	84. 
	Polpa de fruta Caju: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	
	

	85. 
	Polpa de fruta Goiaba: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	150 kg
	
	
	

	86. 
	Polpa de fruta Limão: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	
	

	87. 
	Polpa de fruta Tangerina: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	
	

	88. 
	Polpa de fruta Maracujá: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	
	

	89. 
	Polpa de fruta Morango: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	
	

	90. 
	Polpa de fruta Uva: Polpa de fruta de primeira qualidade, embalagem individual de 1 kg, em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no mistério da agricultura e/ou ministério da saúde.
	200 kg
	
	
	

	Valor Total:
	


Valor total da proposta por extenso: ________________________________________
· Obs.: Na proposta apresenta, já estão inclusos todos os custos diretos e indiretos, taxas, impostos, salários, encargos previdências e sociais, bem como a entrega no município de Reginópolis.

Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias a contar da data de abertura das propostas.
Condição de Pagamento: em até 30 (trinta) dias após a emissão da Nota Fiscal/Fatura devidamente atestada pelo Setor responsável. 
Prazo de Entrega: entrega parcelada conforme especificações editalicias.
Prazo de vigência/registro da ata: por 12 (doze) meses a contar da data de homologação e da ata/contrato. 
Banco/Agência/Conta Corrente:
Local/Data: 

Nome, CPF, RG e assinatura do responsável pela empresa 

Dados da empresa com CNPJ

E-mail e Telefones para envio de pedidos
Dados do representante para assinatura do contrato:

ANEXO V - MODELO TERMO DE OPÇÃO E DECLARAÇÃO PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE
Pregão Presencial nº 007/2023
Processo Administrativo nº 0125/2023
A empresa (razão social), inscrita no CNPJ/MF nº ____________, sediada (endereço completo), por intermédio de seu representante abaixo assinado, DECLARA, sob as penas elencadas na Lei Federal n. º 8.666/93, que em conformidade com o previsto no artigo 3.º da Lei Complementar nº 123, de 15 de dezembro de 2006, ter a receita bruta equivalente a uma (Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte). Declara ainda que não há nenhum dos impedimentos previstos no § 4º, artigo 3º da Lei Complementar n.º 123/06.

(Local), ______ de _______________ de 2023.

_______________________________________________

(Nome e RG e assinatura do representante legal da empresa)

(Deverá ser apresentada em papel timbrado da empresa)

ANEXO VI – MODELO DECLARAÇÃO CONJUNTA DE SITUAÇÃO REGULAR PERANTE O MINISTÉRIO DO TRABALHO E DE INIDONEIDADE
Pregão Presencial nº 007/2023
Processo Administrativo nº 0125/2023
A empresa ________________ (razão social), inscrita no CNPJ sob o nº __________, e Inscrição Estadual ____________, situada na _______________ (endereço completo), neste ato representada pelo seu _______________ (representante legal / sócio / procurador), o(a) Sr.(a) _______ (nome), portador do RG________ e CPF ________, em atenção ao edital do Processo Licitatório supra mencionado, DECLARA que não emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de dezesseis anos, salvo se na condição de aprendiz, a partir de quatorze anos.

DECLARA ainda que não está impedida de licitar com o poder público por ter sido apenada com declaração de inidoneidade, por qualquer ente da Administração Pública, cujos efeitos se encontrem pendentes ou sem que tenha sido reabilitada perante a autoridade que aplicou a penalidade.

(Local), _____ de _______________ de 2023.

_______________________________________________

(Nome e RG e assinatura do representante legal da empresa)

(Deverá ser apresentada em papel timbrado da empresa)

ANEXO VII – ANEXO LC-01 - TERMO DE CIÊNCIA E DE NOTIFICAÇÃO

(Contratos) 
CONTRATANTE: ____________________________​​​________________________

CONTRATADO: _____________________________________________________

CONTRATO Nº (DE ORIGEM): ________________________________________

OBJETO: ___________________________________________________________

ADVOGADO (S)/ Nº OAB/email: (*)______________________________________

Pelo presente TERMO, nós, abaixo identificados:

1.
Estamos CIENTES de que:

a)
o ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua execução contratual, estarão sujeitos a análise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, cujo trâmite processual ocorrerá pelo sistema eletrônico;

b)
poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo cópias das manifestações de interesse, Despachos e Decisões, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo Eletrônico, em consonância com o estabelecido na Resolução nº 01/2011 do TCESP;

c)
além de disponíveis no processo eletrônico, todos os Despachos e Decisões que vierem a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serão publicados no Diário Oficial do Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, em conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar nº 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de então, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Código de Processo Civil;

d) as informações pessoais dos responsáveis pela Contratante estão cadastradas no módulo eletrônico do “Cadastro Corporativo TCESP – CadTCESP”, nos termos previstos no Artigo 2º das Instruções nº01/2020, conforme “Declaração(ões) de Atualização Cadastral” anexa (s);

e) é de exclusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados.

2.
Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a)
O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicação;

b)
Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito de defesa, interpor recursos e o que mais couber.

LOCAL e DATA: _________________________________________________

AUTORIDADE MÁXIMA DO ÓRGÃO/ENTIDADE:
Nome: _________________________________________________________

Cargo:__________________________________________________________

CPF: ____________________________ 
RESPONSÁVEIS PELA HOMOLOGAÇÃO DO CERTAME OU RATIFICAÇÃO DA DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LICITAÇÃO:

Nome: _________________________________________________________

Cargo:__________________________________________________________

CPF: ____________________________ 
Assinatura: ______________________________________________________

RESPONSÁVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE:

Pelo contratante:

Nome: _________________________________________________________

Cargo:__________________________________________________________

CPF: ____________________________ 

Assinatura: ______________________________________________________

Pela contratada:

Nome: _________________________________________________________

Cargo:__________________________________________________________

CPF: ____________________________ 

Assinatura: ______________________________________________________

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANTE:

Nome: _________________________________________________________

Cargo:__________________________________________________________

CPF: ____________________________ 
Assinatura: ______________________________________________________

(*) Facultativo. Indicar quando já constituído, informando, inclusive, o endereço eletrônico.

Este anexo consta deste Edital para ciência dos licitantes. Será exigido apenas dos licitantes vencedores das licitações, por ocasião da assinatura das Atas de Registro de Preços ou Contratos. Não é necessária sua apresentação junto aos demais documentos de habilitação. 
ANEXO LC-02 - DECLARAÇÃO DE DOCUMENTOS À DISPOSIÇÃO DO TCE-SP 

CONTRATANTE: 

CNPJ Nº: 

CONTRATADA: 

CNPJ Nº: 

CONTRATO N° (DE ORIGEM): 

DATA DA ASSINATURA: 

VIGÊNCIA: 

OBJETO: 

VALOR (R$): 

Declaro(amos), na qualidade de responsável(is) pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei, que os demais documentos originais, atinentes à correspondente licitação, encontram-se no respectivo processo administrativo arquivado na origem à disposição do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, e serão remetidos quando requisitados. 

Em se tratando de obras/serviços de engenharia: 

Declaro(amos), na qualidade de responsável(is) pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei, que os demais documentos originais, atinentes à correspondente licitação, em especial, os a seguir relacionados, encontram-se no respectivo processo administrativo arquivado na origem à disposição do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, e serão remetidos quando requisitados: 

a) memorial descritivo dos trabalhos e respectivo cronograma físico-financeiro; 

b) orçamento detalhado em planilhas que expressem a composição de todos os seus custos unitários; 

c) previsão de recursos orçamentários que assegurem o pagamento das obrigações decorrentes de obras ou serviços a serem executados no exercício financeiro em curso, de acordo com o respectivo cronograma; 

d) comprovação no Plano Plurianual de que o produto das obras ou serviços foi contemplado em suas metas; 

e) as plantas e projetos de engenharia e arquitetura. 

LOCAL e DATA: 

RESPONSÁVEL: (nome, cargo, e-mail e assinatura)
ANEXO VIII - MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS
O MUNICÍPIO DE REGINÓPOLIS, pessoa jurídica de direito público interno, com sede nesta cidade, Estado de São Paulo, na Rua Abrahão Ramos nº 327 – Centro,  inscrito no CNPJ/MF sob o n° 44.556.033/0001-98, através de seu Prefeito Municipal, o Sr. RONALDO DA SILVA CORREA, brasileiro, casado, empresário, portador do documento de identidade R.G. nº.____________ e inscrito no CPF/MF sob o n° ______________ residente e domiciliado nesta cidade e comarca de Reginópolis, Estado de São Paulo, doravante denominado CONTRATANTE e, do outro lado, as empresa abaixo relacionada, representada na forma de seu contrato social, em ordem de preferência por classificação, doravante denominada DETENTORA, resolvem firmar o presente ajuste para Registro de Preços, que será regido pela Lei Federal n.º 10.520, de 17 de julho de 2002, Decretos Municipais n° 1.965 e 1.966, de 25 de janeiro de 2010, aplicando se subsidiariamente, no que couberem, as disposições da Lei Federal n.º 8.666, de 21 de  junho de 1993, com as alterações introduzidas pela legislação superveniente e Lei Complementar n.º 123/06 e Lei Complementar n.º 147/14, vigentes e aplicáveis à espécie, pelo Pregão Presencial n.º 007/2023, Processo Administrativo n.º 0125/2023 e pelas cláusulas e condições abaixo descritas.
DETENTORA:

Denominação:

Endereço:

CNPJ:

Representante Legal:

CPF:

RG:

CLÁUSULA PRIMEIRA – DO OBJETO

01.01.
O objeto desta ata é o Pregão Presencial na modalidade REGISTRO DE PREÇOS visando a aquisição de parcelada de gênero alimentício estocáveis, para compor a alimentação escolar dos alunos da Rede Municipal de Ensino de Reginópolis/SP, conforme Anexo II (Termo de Referência) do Edital e Itens n.º ......... da Proposta Comercial da Detentora, apensos ao Pregão Presencial nº. 007/2023, Processo Administrativo n.º 0125/2023, que são partes integrante do presente Termo Contratual, independentemente de transcrições.
CLÁUSULA SEGUNDA – DOS VALORES
02.01. O valor total do presente, importa em R$ ....................... (.............................), sendo:

	Lote/Item
	Qtde.
	Unid./emb.
	Marca
	Descritivo
	Valor Unit.
	Valor Total

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


02.02. O preço proposto será fixo e irreajustável, exceto nos termos do inciso I do artigo 58 e seu § 2.º c.c. a alínea “d” do artigo 65 todos da Lei Federal n.º 8.666/93 

CLÁUSULA TERCEIRA – DAS ENTREGAS
03.01. Prazo de entrega: será parcelada, com entrega semanal, conforme as necessidades e demanda de cada Departamento, sendo semanalmente a Detentora da Ata receberá as solicitações com as quantidades, podendo essas variarem para mais ou para menos conforme a necessidade desta municipalidade.

03.02. Para a entrega a Detentora da Ata, deverá possuir veículos adequados e refrigerados, bem como pessoal qualificado, sendo a entrega ponto a ponto, sob sua inteira responsabilidade.

CLÁUSULA QUARTA – DA VIGÊNCIA

04.01.
A presente ATA entra em vigor a partir desta data e terá vigência de 12 (doze) meses.

CLÁUSULA QUINTA – DOS RECURSOS

05.01.
Os recursos financeiros para atendimento das despesas oriundas do presente encontram-se especificadas na dotação orçamentária: 

	Unidade
	Ficha
	Categoria Econômica
	Fonte de Recurso
	Funcional Programática

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


CLÁUSULA SEXTA – DOS DIREITOS E RESPONSABILIDADES DAS PARTES

06.01. Constituem direitos e responsabilidades da DETENTORA:

06.01.1. Responder pela qualidade dos itens fornecidos, na forma da Lei;

06.01.2. Atender as solicitações no prazo proposto, de acordo com as normas e disposições legais aplicáveis;

06.01.3. Prestar, sem ônus para a Contratante, a substituição ou troca se necessário de qualquer produto/material, que não apresentarem qualidade ou compatibilidade com o descrito no Anexo II (Termo de Referência) de imediato caso não for cumprido poderá ser penalizado;
06.01.4. Manter durante a execução do presente contrato em compatibilidade com as obrigações assumidas, sendo todas as condições de habilitação e qualificação exigidas para a pactuação do mesmo;

06.01.5. Entregar os itens em prefeitas condições de consumo, devidamente embalados e dentro do prazo de validade, realizando a entrega dos quantitativos em cada Unidade Escolar do Município de Reginópolis/SP, ou em local determinado pela Diretoria de Compras e Licitações da Contratante;

06.01.6. Fica a Detentora responsável pela entrega e por seus funcionários, no que tange a entrega, devendo possuir veículos adequados e pessoal qualificado para realizar a entrega;

06.01.7. Cumprir todas as condições assumidas no Edital e seus anexos, independentemente de transcrição.

06.02. Constituem direitos e responsabilidades da CONTRATANTE:

06.02.1. Efetuar os pagamentos conforme estabelecido na cláusula quinta;

06.02.2. Manifestar-se por escrito sobre a qualidade dos produtos/materiais entregues pela Detentora da Ata fora das especificações, bem como solicitar da mesma forma as providências complementares que julgar necessárias à substituição dos que não estiverem dentro das especificações, encaminhando amostras das peças para exame e análise técnica em laboratório credenciado.

CLÁUSULA SETIMA – DOS PAGAMENTOS

07.01.
O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias a contar da data de entrega e apresentação da Nota Fiscal / Fatura devidamente atestada pelo Setor responsável, que fará a verificação dos materiais/serviços entregues.
07.02. Para liberação dos pagamentos junto com a Nota Fiscal, a Detentora da Ata deverá encaminhar Relação dos Pedidos, bem como Relatório de Entrega devidamente assinado por cada responsável de Departamento que recebeu os pães.
CLÁUSULA OITAVA – DAS SANÇÕES

08.01. O descumprimento total ou parcial, das obrigações assumidas acarretará a aplicação, a juízo da Administração, das seguintes sanções, independente do cancelamento da nota de empenho:

a) Advertência;

b) Descumprimento parcial gerará multa, equivalente a 15% (quinze por cento) do valor total dos materiais por ela adjudicados, conforme critérios de razoabilidade, sendo o valor devidamente reajustado a data da aplicação da penalidade;

c) Descumprimento total gerará multa, equivalente a 20% (vinte por cento) do valor total dos materiais por ela adjudicados, conforme critérios de razoabilidade, sendo o valor devidamente reajustado a data da aplicação da penalidade;
d) Suspensão temporária do direito de participar em licitação da Administração e impedimento de contratar com a Administração Pública;

e) Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com Administração Pública, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição.

08.02. Pelo atraso injustificado na entrega do objeto da licitação incidirá multa de 1% (um por cento) por dia de atraso, até o 5.º (quinto) dia após essa data será observado se ocorreu inexecução parcial ou total.

CLÁUSULA NONA – DA DISPOSIÇOES GERAIS

09.01.
Considera-se parte integrante deste ajuste, como se nele estivessem transcritos, o Edital do PREGÃO PRESENCIAL N.º 007/2023 com seus Anexos e a(s) proposta(s) da(s) DETENTORA(S);

09.02. A existência de preços registrados não obriga a PREFEITURA MUNICIPAL DE REGINÓPOLIS/SP, a firmar contratações que deles poderão advir.

CLÁUSULA DECIMA – DO FORO

10.01. Fica eleito o FORO da COMARCA DE PIRAJUÍ/SP para dirimirem se controvérsias eventualmente oriundas do presente contrato.

E, assim, por estarem justos e contratados lavrou-se a presente instrumento/ata de registro de preços, que depois de lido e achado conforme, vai assinado pelas partes e testemunhas instrumentárias.

Reginópolis/SP, xx de xxxxxxxx de 2.022.

CONTRATANTE    


DETENTORA

TESTEMUNHAS

ANEXO IX – RETIRADA DO EDITAL

É responsabilidade da empresa o envio deste recibo.  O não envio isenta a Administração de quaisquer responsabilidades, bem como poderá prejudicar a empresa, que não será notificada sobre eventuais alterações ocorridas no decorrer da licitação. Este anexo deverá ser encaminhado, preferencialmente, através do e-mail licitacao@reginopolis.sp.gov.br ou na impossibilidade através do fax (16) 3355-9900 em mensagem contendo necessariamente todos os elementos do modelo a seguir:

AVISO DE RECEBIMENTO – PREGÃO PRESENCIAL nº 007/2023
Objeto: Pregão Presencial na modalidade REGISTRO DE PREÇOS visando a aquisição de parcelada de gênero alimentício estocáveis, para compor a alimentação escolar dos alunos da Rede Municipal de Ensino de Reginópolis/SP, conforme Anexo II (Termo de Referência).
Razão Social   ________________________________________________________
CNPJ ____________________________________   
IE: __________________
Rua/Av.______________________________________________________ nº______
Bairro _______________________________________________________________
Cidade ________________________________ Estado ________________________ 
CEP ______________

Telefone (     ) ___________________________   Fax (       )  ___________________
Celular (     )  ________________________  E-mail __________________________
Nome do responsável/contato ____________________________________________ 

(Local), ______ de _______________ de 2023.

_______________________________________________

(Nome e RG e assinatura do representante legal da empresa)
� A jurisprudência do TCE/SP dispensa a documentação de existência de créditos orçamentários para realização de certame licitatório do Sistema de Registro de Preços, pois o sistema não obriga a administração a firmar os contratos decorrentes da ata. Esta circunstância permite que o bloqueio preceda somente o efetivo pedido de compra ou autorização de fornecimento. Nesse sentido confira-se TC-010019/026/07 - CONSELHEIRO FULVIO JULIÃO BIAZZI - TRIBUNAL PLENO – SESSÃO DE 28/03/2007.
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